Marts - April - Maj 2024

Skarrildhus Sinatur Hotel & Konference byder dig velkommen til et andehul pa den Jyske
hede. Vores kokke frister med smagfulde retter, tilberedt af arstidens friske og gkologiske
ravarer.

Menuen til din fest sammensaettes med stor omhu, og alt tilberedes fra bunden. Vi finder
ravarer og inspiration i naturen, og vi bestraeber os pa sa vidt muligt at kabe lokalt og
gkologisk.
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Marts — April - Maj

Forretter

Serveres med dip og madbrgd fra egen ovn bagt med mel fra de danske @ko. landmaend

En svemmer med rog
Ryans hjemmergget kulmule med beder, ramslgg og puffet Anicia linsechips

Vilde dyr

Koldrgget krondyr, Bjarnes chiliemayo, radbede marengs og blade

Bertel x Museth

Modnet lufttgrret skinke med svampetoast, dansk miso marinerede rgdder og blade

Grent fra de danske marker
"Urtehaven” med bondemandens grant, chips og grabgnnehummus
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Marts — April - Maj

Hovedretter

Alle hovedretter serveres med saesonens

danske "her og nu” grantsager samt madbrad fra egen ovn

Hav og fjord

Dagens fangst med sgkogte rejer

Grillede grantsager og letrgget beurre blanc

Vingebasker
Kyllingebryst stegt i urter

Kroketter og grgn estragoncreme

Glad gris

Urtemarinerede svinefilet og puffet svaer

Kong gulerod og Whiskysauce

Gamle danske kornsorter
Grgd med svampe og Them Humleost

Sprade svampe og syltede glaskal
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Marts — April - Maj

Mellemretter

Mundfrisker dk 55
Braendevin og iskrystaller

Start festlighederne kr. 65
Variation af sprade og knasende snacks med dip og dyp

Rogn og chips kr. 75

Rogn efter saeson med creme, chips, syltede og stegte lgg

"Pizza” kr. 75
Fladbrad med dansk burrata, kartoffel, Bertel x Museth pglse og traffel

Torskegilde kr. 75
Torsk med kartoffelskum, beder, bacon og lgg

Vafler kr. 75
Kartoffelvaffel med skaldyrsalat, rogn og tang

Oste fra Them, Unika og Elmegaarden kr. 115

Udvalg af danske osterier
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Marts — April - Maj

Desserter

Svaever pa en lysergd sky
Hindbeeris pa Ingrid aerte bund, "sukkersky” og chokolade

Chokolade og rabarber

Karamel chokolade med rabarber x 2, blomster og ispind

Creme brulée
Braendt cremet vanilje flade, krydderkage, stav og jordbaersorbet
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Gonatmad

Specialiteter pa Stribe Kkr. 145

Lokale og hjemmelavede palaegsspecialiteter

Tre slags danske oste

Grgnt og hjemmesyltede sager

Rugbrgd samt madbrad bagt pa mel dyrket i Danmark

En klassiker pa den gode made kr. 105

Slagterens pglser efter saeeson med hjemmebagt "bladt” brad
Hertil hjemmelavet "snask” og dyppelse

Samt 2 slags lgg og relish

Byg din egen pulled pork burger kr. 105
Langtidssimret gris med sprgde svaer og hjemmebagte madbrgdsboller
Cremet kal samt andre hjemmesyltede sager

Dellen og kartoflen kr. 105
Frikadunser af grisebasse med cremet kartoffelsalat
Klassisk grgn salat og godt hjemmebagt gkologisk groft brad

Suppen klassisk eller med et twist kr. 105
Cremet - Klar - Pureret - Fugl - Fisk - Kad - Vegetarisk
Strikkes sammen efter saeson samt smag og behag
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Bryllupskage Sinatur

Pris er fra kr. 75 pr. person

Smag

Hvid chokolade og rabarbermousse, rabarberindlaeg og mandelbund
Mgrk chokolademousse, hindbaermousse og kagebund

Mgrk chokolademousse, solbaermousse og chokoladebund

Ra creme/vaniljemousse, &ebleindlaeg og hasselngddebund

Overtrak

Kakaospray 10 kr. pr. pers
Rahvid marcipan 15 kr. pr. pers
Chokolade glaze 15 kr. pr. pers
Chokolade brud 10 kr. pr. pers

Pynt

Friske blomster

Marcipan roser 20 kr. pr. stk.
Chokoladeblomster 50 kr. pr. stk. (store)
Frisk frugt efter seeson 10 kr. pr. person

Figur - Brudepar til toppen af kagen er | velkommen til selv at levere
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