Menu

Mandag - Onsdag

Asparges — ramslgg — malt
Pocheret gronne asparges, ramslogs creme, malt og vilde urter

Broccolini — rgdvin — gris
Karamelliseret logpure, broccolini, rodvinssauce og kamfilet af gris

Hvid chokolade - skoviarke - Rabarber
Kompot af rabarber, hvid chokolade, skovmerke og fed vanilje is.

Tirsdag - Torsdag

Agurk — Mynte - Mandler

Smd agurker, aromatisk vinaigrette, mandler og hytteost

Asparges — blanquette — Kulmule
Stegte hvide asparges, selleri pure, bagt kulmule og sauce blanquette pa brunet smor.

Chokolade - solbzr — skovsyre
chokoladekage, creme anglaise, skovsyre og solber sorbet

2 retter kr. 305,00 pr. person

3 retter kr. 430,00 pr. person
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Alle dage

Kold rgget laks med @bler, urtecreme

og plukkede urter kr. 125,- pr. person
Kroketter fyldt med svampe serveret meddyp kr. 115,- PI. person
Dagens Vegetarret kr. 215, Pr. person

Dagens fisk serveret med dagens garniture
og muslingesauce kr. 235,- pr. person
Skaft Kotelet af dansk gris med bagte urter,
dagens kartoffel og radvinssauce kr. 315,- Pr. person

3 danske oste kr. 110,- pr. person
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