SIXTUS

SINATUR HOTEL
& KONFERENCE
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Vi gleeder os til at byde jer og jeres gaester
velkormmen pa Sixtus

Pa Sixtus giver vi jeres fest hjerterum og danner de bedste rammer om dagen i
smukke omgivelser... NATURLIGVIS.

Den fynske natur er det baerende element for fester pa Sixtus. For uanset om |
veelger at holde festen i farste parket til sundets brusende vand eller bag de
fortryllende panoramavinduer i lyse selskabslokaler, sa vil | veere omgivet af

omegnens naturlige magi.

Bade hotellets sma, intime rum samt de store sale har alle kig
til enten skov eller sund.
Uanset hvad | fejrer, vil | altid have et smukt, naturligt bagteeppe,
som vil give festen et ganske seerligt skeer.

Kontakt os for en uforpligtende samtale/rundvisning pa tIf. 64411999
eller mail sixtus@sinatur.dk

‘;

13131t

it

B
A2



mailto:sixtus@sinatur.dk

Bryllup ved vandet

P& Sixtus seetter vien zere iat gare jeres dramme til virkelighed.
Vores beliggenhed og smukke, charmerende hotel, er som skabt til
en romantiskbryllupsfest ved vandet.
Voresdygtige personalestar klartilatbyde pa skan mad, udsggte vine,
god service og en neervaerende stemning.

Med beliggenheden i vandkanten far du aret rundt en , 3 3
betagende udsigt over Feengsund. / 4'/ F

Har | seerlige @nsker hjeelper vi gerne med o [ e A o
ideer og eksekvering... NATURLIGVIS A i

Bryllupsreception

Bryllupskage/kagetapas med kaffe/the Kr. 135.-
Kage fra Kring Chokolade

Salte snacks Kr. 115.-
Rugbrad med rygeost - twistet butterdej - fisk fra de danske kuttere

Minisandwich efter naturens humgr Kr. 115.-

@I, vand, husets vin ad libitum i 2 timer Kr. 140.-

Vi tager forbehold for prisjustering



Vielse i haven

Drgmmer | om at blive viet i naturlige omgivelser, sa kan |
blive viet i vandkanten p& Sixtus.

Hgjtideligheden inkluderer:
Hvid Igber, vielsesport og knaelebaenk

Pris Kr. 2509.—

Stoleleje pr. stol Kr. 35.-
Minimum 35 stole

Akustisk musik aftales pd forhdnd med hotellet.

Vi tager forbehold for prisjustering.




Receptioner

Stdende taffel med tapasanrettede laekkerier

@nsker | at samles i flotte og afslappede omgivelser,
skaber vi rammerne for jer.
Vi tilbyder kuvertanrettede specialiteter,
bobler eller hvad | gnsker.

Pris pr. person Kr. 275, -

Prisen geelder ved minimum 20 personer.
Varighed 2 timer.
Vi tager forbehold for prisjustering.




Brunch

Roraeg af hgnseaseg med saltet bacon
Slagterens brunchpglser med dyppelse
Lun leverpostej med stegte svampe og sylterier
Dagens svgmmer med grgn salat
Paleeg i flere varianter med urter
Grgntsagsteerte med laekkerier fra urtehaven
Salat med sprgdt og blgdt
Oste fra de danske mejerier med ngdder og kompot
Rygeostsalat
Yoghurt med hjemmelavet musli
Marmelader pa arstidens beer
Sixtus” Nutella
Keernet smgr

Friskbagte boller
Rugbrad

Hjemmebagt kage til den sgde tand
Pandekager med flormelis og sirup

Filterkaffe og udvalg af te
Most af fynske aebler

Pris pr. person Kr. 365.-

Prisen geelder ved minimum 20 personer, sandag minimum 50 personer.
Barn under 12 dr halv pris.
Varighed 3 timer, senest start er kl. 11.00. Derudover pdregnes Kr. 2.500.- pr. pdbegyndt time.
Vi tager forbehold for prisjustering




Birkefesten

Fest i eget lokale

Velkomstdrink
3-rettes festmenu
Kaffe med sgdt
Drikkevarer efter forbrug
Blomster, lys og isvand

Pris per. person Kr. 685.-

Prisen geelder ved minimum 20 personer, sgndag minimum 40 personer
Barn under 12 dr halv pris
Varighed 5 timer, derudover pdregnes Kr. 2500.- pr. pdbegyndt time

Vi tager forbehold for prisjustering




Egefesten

Fest i eget lokale

Velkomstdrink
3-retters festmenu
@I, vand og husets vine ad libitum, 8 timer
Kaffe med sgdt
Natmad
Blomster, levende lys og isvand

Pris pr. person Kr. 1275.-

Prisen geelder ved minimum 20 personer, sandag minimum 40 personer.
Barn under 12 dr halv pris.
Varighed 8 timer, derudover pdregnes Kr. 2500.- pr. pdbegyndt time.

Vi tager forbehold for prisjustering.




Vinter —Forar—Sommer —Efterar

Vi skreeddersyr din menu efter arstidens ravarer, har
fokus pd madspild og brugerlokale leverandgrer.
Vitager gerne hensyn il allergener.




Januar - Februar - Marts

Forretter
Syltede selleri, svampe bouillon og stegte svampe péd brioche.

Radbede tatar, vesterhavsost, sennepscreme,
saltede hasselngdder og friterede kapers.

Kalrabi, rehydreret grgnkal, hvid svammer og fiskefumeé.
Hovedretter
Savojkalpakke fyldt med svampe, braiseret gris,

honning bagte skalottelgg og luftig ramslggssauce.

Glaserede rosenkal, sprade skorzonerrgdder,
stegt hvid fangst fra havet og havgus sauce.

Pocherede porrer, glad kylling, raget pastinakcreme,
pastinakchips og kyllingesauce.

(Der serveres kartofler til alle hovedretter)
Desserter
Jordskokkegrenache, karamelliseret jordskokkeis, @l kiks,

hasselngddekage og sabayonne med hvid the.

Sprgd butterdej med aeblekompot, chips, karamel og sorbet.

Gemte solbeer, vaniljeparfait, mgrk chokolade og kys fra kokken.

Andring i menu kan ske mod tilleeg

April- Maj- Juni
Forretter
Saltet fisk, fermenterede grgnne tomater, hasselngdder,
marinerede agurker og consommé.

Stenbiderrogn, cremefraiche pa urtevaffel med tgrrede fennikel.

Grillede asparges, syrlig mayonnaise, handpillede rejer
og kefirsauce skilt med urteolie.

Hovedretter
Stegt fangst fra havet, asparges, syltet glaskal, grillet spidskal og luftig ramslag.

Sprad teerte fyldt med kompot, vilde urter med grillede rgdder,
krogmodnet gris og sauce.

Ingrid eerter, forarets gront, braiseret lam og demi glace med aeblegastrik.
(Der serveres kartofler til alle hovedretter)
Desserter
Meelkeparfait, syltede rabarber, rabarber consommé,
breendt hvid chokolade og skovmeerke olie.

Havtorncreme i sprgd mgrdej med marengs og vaniljeis.

Panna cotta pa koldskal, stikkelsbzer, kammerjunker og stikkelsbaersorbet.

/AEndring i menu kan ske mod tilleeg



Juli - August - September

Forretter
Bygotto med stegte kantareller, fermenterede ramslag,
rggede svampe, flade og syltede graeskar

Karamelliseret blomkal, kammusling ceviche, marineret agurk
og fermenteret agurk.

Koldrgget svemmer, saltet agurk, intens aeblegastrik,
puffede hvedekerner og syltede sennepsfrg.

Hovedretter
Grillede forarslgg, sauterede nye majs, grillede kantareller,
glaseret gris, urtecrumble og Igvstikkesauce.

Hvid svemmer pa brioche, bagte graeskar, stegte Karl Johan
og hyldeblomst beurre blanc.

Friske brombeer, farseret kylling, paerechutney, grillet pastinak og demi glace.

(Der serveres kartofler til alle hovedretter)

Desserter
Blabaer consommeé, skyr is, ngddekage og friske blabeaer.

Hindbaer sorbet, grillede hindbeer, ristet havre, mazarin og sabayonne.

Jordbeaer, jordbaersorbet med karvelkage og havesyre granité.

/AEndring i menu kan ske mod tilleeg

Oktober - November - December
Forretter
Saltbagt selleri, friskost med dild og purlgg, confiteret blomme

og keernemaelks beurre blanc.

Friterede jordskokker, mayonnaise, syltede perlelgg og
brunet smarsauce fyldt med kapers og ngdder.

Dansk landskinke, sprad rug, hengemte asparges, urtesauce og granité.

Hovedretter
Bagt svgmmer, hummerbisque, persillergdder, marinerede rosenkal og fiskefumé.

Karamelliserede lgg, urteolie, karamelliserede jordskokker,
grisekaeber og sauce demi glace.

Greaeskar creme, pastinakchips, bagte graeskar, confiteret kylling og morkelsauce.
(Der serveres kartofler til alle hovedretter)

Desserter
Hyldebezer is, hyldebeersaft, mazarin og sprad honning.

Cremefraiche is, vanilje pocheret peere, chips, karamelliseret
mark chokolade og vanilje sabayonne.

Crunchy ablekage, syrnet yoghurt sauce, aeblesorbet og aeble chips.

/AEndring i menu kan ske mod tilleeg



Tilkab

Opgradering til 4 eller 5 retters menu pr. ret Kr. 135.-
Minisandwich Kr. 115.-
Salte snacks Kr. 115.-
Fri cocktail bar, 8 cocktails Kr. 395.- (3 timer)

Barbord - spiritus efter aftale, isterninger, lime, citron
Afregnes efter forbrug/flaske

Drinksbowle med hane - fra Kr. 1000.-
Avec Kr. 65.-

Natmad Kr. 125.- (inkl. i Egefesten)
Arstidens suppe.
Danske specialiteter med hjemmebagt brad.
Byg selv hotdog.
Grgntsagsteerte med skinke og salat.

Vi tager forbehold for prisjustering

Overnattende gaester

Til geester der deltager i Birkefesten eller Egefesten tilbyder vi overnatning med rabat.
Kr. 1000.- for 2 personer i dobbeltveerelse, inkl. morgenbuffet.

Kr. 800.- for 1 person i enkeltveerelse, inkl. morgenbuffet.
Ved bestilling af Egefesten tilbyder vi veertsparret en gratis overnatning pa festdagen.
Vi tager forbehold for prisjustering.

Vores lokaler
Restaurant/Faengsund 100 personer

Restaurant 60 personer
Feengsund 40 personer
Lillebaelt 60 personer
Fans/Lenke 32 personer

Ellebaek 12 personer
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Teglgdrdsvej 73 / 5500 Middelfart / TIf. +45 64 41 19 99
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