Selskabskort 2024 ()

60-90% okologi
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Pa Gl. Avernaes ser vi gkologi og baeredygtighed som noget naturlig/t'i voresgastf \ ,_,‘.‘fp:
univers, hvor vi vaegter gode, saesonfriske og helst lokale ravarer hgijst. /
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Middagsarrangement

5 timers middagsarrangement fra 12.00-17.00

Velkomstdrink
3-retters menu
Kaffe med sgdt

Blomster og lys

Middagsarrangement kr. 895,00 pr. person

Middagsarrangement kr. 1.095,00 pr. person
-inkl. husets @l, vand og vin ad libitum

\

Priserne er gaeldende ved minimum 20 personer.
Ved arrangement ud over 5 timer beregnes et serveringstillaeg pa
kr.55,- pr. person.
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Heldagsarrangement

Heldagsarrangement fra 15.00-02.00

Kage fra vores konditor, samt gl, vand, vin og kaffe.
Velkomstdrink

3-retters menu

@I, vand og vin ad libitum

Kaffe med s@dt, cognac og likar

Natmad

Blomster og lys

Heldagsarrangement kr.1.695,00 pr. person

Prisen er gaeldende ved minimum 20 personer.

Efter kl. 02.00 eller ankomst far kl. 15.00 beregnes et /
serveringstilleeg pa kr. 75,- pr. person pr. pabegyndt time.
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Helaftensarrangement 1)

60-90% okologi

Helaftensarrangement fra 18.00-02.00
Velkomstdrink

3-retters menu

@I, vand og vin ad libitum

Kaffe med s@dt, cognac og likar

Natmad

Blomster og lys

Helaftensarrangement kr. 1.450,00 pr. person

Prisen er gaeldende ved minimum 20 personer.

Efter kl. 02.00 eller ankomst kl. 17.00 beregnes et serveringstillaeg/pé
kr.75,- pr. person pr. pabegyndt time.
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60-90% okologi

Bryllup Heldagsarrangement

Heldagsarrangement fra 15.00-02.00

Bryllupskage fra vores konditor, samt al, vand, vin og kaffe.
Velkomstdrink

3-retters menu

@I, vand og vin ad libitum

Kaffe med s@dt, cognac og likar

Natmad

Blomster og lys

Helaftensarrangement kr. 1.750,00 pr. person
Prisen er geeldende ved minimum 20 personer.
Efter kl. 02.00 eller ankomst kl. 14.00 beregnes et serveringstillaeg/bé

kr.75,- pr. person pr. pabegyndt time.
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Januar - April

Velkomstdrink

Vinterens aperitif - mousserende hvidvin kombineret med kakkenets hjemmelavede
sirup baseret pa &ble, paere og vanilje.

Mousserende hvidvin med hyldeblomstsaft.

Moscato d’Asti - Italiensk mousserende, halvsad hvidvin.

Cremant de Alsace - Mousserende Frankrig.

Pol Roger Brut, Champagne. (tillaeg kr. 35,00 pr. person).

Forretter

Bagt lange med ristet jordskokkecreme, jordskokkechips, karse og persilleolie.
Ristet pighvar med gulerod som puré og crudité, sauteret spinat

og urte Beurre Blanc. (tilleeg kr. 55,00 pr. person)

Vores egen skinke med syltede skorzonerrgdder og chips af skorzonerragdder,
svampemayonnaise, bolchebeder og brgndkarse.

Tatar af krondyr, estragonmayonnaise, julesalat, sprad rug, chips, tyttebeer og
hjemmesylt.

Varmrgget Hiddenfjord laks fra vores "rgghus”, urtecreme, grgnkal, aebler og
hasselngdder i grov senneps vinaigrette.

Hovedretter

Krondyrryg med kroket af dyreragout, syltet aeble, svampepure, smgrstegte rosenkal,
Pommes anna og timiansauce. (tillaeg 65,- pr. person)

Svampefarseret Hopballe Mglle kylling med grillede rodfrugter, stegte svampe,
syltede stikkelsbaer og sauce med krydderurter.

@kologisk svinefilet fra spis min gris med bagte jordskokker, rosenkal, aebler

og traffelsauce.

@kologisk dansk gardslagtet okse fra spis min gris, rosastegt tykstegsfilet og kr ef
med braiseret okseskank, smagrdampet porre, /
gulergdder som pureé og bagt med vores egen honning og timut peber
hertil skysauce. pY -
@kologisk Dansk oksemgrbrad med rgdvinssauce, savoykal med bacony
urtestegte kartofler, sprad vintersalat og saltbagt knoldselleri. _
(tilleg kr. 65,00 pr. person)

Hp

e

GL.AVERNAS

SINATUR HOTEL
& KONFERENCE



12)

60-90% okologi

Desserter

"Lys i mgrket” vanilje Panna Cotta med rom, syltede skovbaer, sorbet og vaniljeskum.
4 stk. gkologiske danske oste med naddechutney og smgrristet rugbrad.

Mgrk chokoladekage i 2 lag, brombaerpuré med rom, vaniljeis og krystalliseret
chokolade.

"Slottet’s” desserttallerken med kage, mousse, is og syltede baer.

Trifli med aeblekompot, makroner med sherry og creme Chantilly.

Blommetaerte med sveske/armagnac is og sauce med blomme og armagnac.

Natmad

"Danmark rundt” et udvalg af spaendende oste fra forskellige landsdele og dansk
charcuteri serveret med gkologisk brad. (tilleeg kr. 25,00 pr. person)

Frikadeller med kartoffelsalat, rugbrad og surt.

Suppe med kartoffel/porre eller asparges.

Hotdogs med smgrbagt palsebrad, samt traditionel garniture.

Biksemad med spejlaeg og hjemmesyltede r@dbeder, hertil rugbrad og smar.

Skulle der blandt jeres gaester veere vegetarer, diabetikere eller allergikere, kan kgkkenet
sammensaette en speciel menu.

Bgrnemenuer efter aftale.
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Maj - Juni

Velkomstdrink

- Forarets aperitif - mousserende hvidvin kombineret med kakkenets hjemmelavede
sirup baseret pa rabarber og skovmaerke.

- Mousserende hvidvin med hyldeblomstsaft.

- Moscato d’Asti - Italiensk mousserende, halvsgd hvidvin.

- Cremant de Alsace - Mousserende Frankrig.

- Pol Roger Brut, Champagne. (tillaeg kr. 35,00 pr. person)

- Tilvelkomsten kan vi tilbyde saltristede mandler og sprade rugchips med
rygeostecreme. (tillaeg kr. 55,00 pr. person)

Forret

- Bagt linefanget kuller smgrdampet spidskal, brgndkarse, muslingesauce og dildolie.

- Hvide asparges med handpillede rejer, sauce Mousseline og krydderurter. (tilleeg kr.
25,00 pr. person)

- Vores egen skinke med granne asparges i ramslggs Beurre Blanc, vagtel seg, sprad rug
og karse

- Ristet pighvar, spaede grantsager, handpillede rejer og kgrvel-Hollandaise. (tillaeg kr.
55,00 pr. person)

- Varmrgget Hiddenfjord laks fra vores "rgghus” med hjertesalat, strandurter, rggede
mandler og ramslggsmayo.

Hovedret

- @kologisk dansk gardslagtet okse fra Spis min gris, rosastegt tykstegsfilet og
braiseret okseskank i sprad panko, nye eerter, granne asparges,
ertepuré og kalvesky.

- Krondyrryg og kroket med vildt ragout, tyttebaer, hvide asparges, stegte
svampe og honningbagte guleradder. (tillaeg kr. 65,00 pr. person) .2

- Ristet Pighvar med spradt kyllingeskind, aerter ala francaise, asparges ogzs een
Nouilly prat og hansefond (tillaeg kr. 75,00 pr. person)

- Urtestegt gko svinefilet fra Spis min gris med sprade flaeskesveer,
Iggrelish, spaede lgg, guleradder og gstershatte, tragffelsauce.
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Desserter f'f};

- Konditorens jordbaertaerte med jordbaercoulis og vaniljeis*. 1

- Mandel/rabarbertarte med hvid chokoladecreme og rabarber is. 00:00% wkaloul

- Vores "Coupe” med panna cotta, friske jordbeer, sorbet, marengs, sprad karamel og
Valrhona Dulcey sifon

- Rabarbertrifli med makroner i rom, vaniljeis og skovmaerkeskum.

- 4 slags gkologiske danske oste med rgdvinssyltede ngdder og hjemmelavet
knaekbrad.

Natmad

"Danmark rundt” et udvalg af spaendende oste fra forskellige landsdele og dansk
charcuteri serveret med gkologisk brad. (tilleeg kr.25,00 pr. person)

- Frikadeller med kartoffelsalat, surt og rugbrad

- Suppe, kartoffel/porre eller asparges.

- Hotdogs med smgrbagt pglsebrad samt traditionel garniture.

- Biksemad med spejlaeg, hjemmesyltede radbeder og rugbrad

Skulle der blandt jeres gaester vaere vegetarer, diabetikere eller allergikere, kan kgkkenet
sammenseaette en speciel menu.

Bgrnemenuer efter aftale.
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Juli - August

Velkomstdrink

- Sommerens aperitif - mousserende hvidvin kombineret med kagkkenets
hjemmelavede sirup baseret pa friske baer og basilikum.

- Mousserende hvidvin med hyldeblomstsaft.

- Moscato d’Asti - Italiensk mousserende, halvsgd hvidvin.

- Cremant de Alsace - Mousserende Frankrig.

- Pol Roger Brut, Champagne (tillaeg kr. 35,00 pr. person)

- Tilvelkomsten kan vi tilbyde saltristede mandler og sprade rugchips med
svampecreme. (tillaeg kr. 55,00 pr. person)

Forretter

- Vores egen skinke med syltede asparges, sprad rgdbede
og aspargesmayo med lgvstikke.

- Ristet kulmule med porrer, tomat, bronzefennikel og beurre blanc.

- Varmrgget Hiddenfjord laks fra eget r@geri med radiser, agurk, purlgg og mayo med
krydderurter fra parken

- Fynske gko tomater i forskellige teksturer med handpillede rejer og frisk basilikum

- Stegt havtaske med spaede lgg, friske aerter, ristede kantareller og sauternesauce.
(tilleeg kr. 55,00 pr. person)

Hovedretter
- @kologisk Dansk gardslagtet okse fra Spis min gris, rosastegt tykstegsfilet og
braiseret kalveskank i sprad panko med crudite af gulerod, aertepure, sauteret spinat,
bagt gulerod og kalveskysauce.
- Bryst af Hopballe Mglle kylling med majs ala francaise, brombaer og Karl Johan
svampesauce. oy
- @kologisk svinefilet fra Spis min gris, sprade flaeskesvaer saltbagt

- Stegt Plghvar med sprgdt kyllingeskind, smﬂrdampede majs, asparge
cremet morkelsauce (tillaeg kr. 75,00 pr. person) .
- Krondyr ryg og kroket med vildt ragout, tyttebeer, stegte kantareller
svampepure og honningbagte
gulergdder med enebeer. (tilleeg kr. 65,00 pr. person)

Nye Helnaes kartofler serveres til alle hovedretter sa leenge saesonen varer.
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Desserter €0-80% skologl

Friske baer med engelsk vaniljecreme, blabaer is og havrekiks.

Blommetaerte med whisky is, blommepure, ngddetuilles og valngddecrumble.

Trifli med baerkompot, nougat knas, skovmaerkeskum samt baersorbet.

Vores "Coupe” med citronmousse, hvid chokoladebrownie, friske hindbaer, macaron,
blgd marengs, broken gel, karamelliserede mandler og vaniljeis.

4 slags gkologiske danske oste med rgdvinssyltede ngdder og hjemmelavet
knaekbrgd.

Natmad

"Danmark rundt” et udvalg af spaendende oste fra forskellige landsdele og dansk
charcuteri serveret med gkologisk brad. (tilleeg kr. 25,00 pr. person)

Frikadeller med kold kartoffelsalat, rugbrad og surt

Suppe, kartoffel/porre eller asparges.

Hotdogs med smgrbagt palsebrad samt traditionel garniture.

Biksemad med spejlaeg, hjemmesyltede rgdbeder og rugbrad

Skulle der blandt jeres geester veere vegetarer, diabetikere eller allergikere, kan kgkkenet
sammensaette en speciel menu.

Bgrnemenuer efter aftale.
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September - November

Velkomstdrink

Efterdrets Aperitif - mousserende hvidvin kombineret med sirup pa able, appelsin,
kanel, nellike og stjerneanis.

Mousserende hvidvin med hyldeblomstsaft.

Moscato d’Asti - Italiensk mousserende, halvsad hvidvin.

Cremant de Alsace - Mousserende Frankrig.

Pol Roger Brut, Champagne. (tilleeg kr. 35,00 pr. person)

Til velkomsten kan vi tilbyde saltristede mandler og sprade rugchips med
rygeostecreme. (tillaeg kr. 55,00 pr. person)

Forretter

Bagt kuller med syltede rgdbeder, vagtelaeg, bacon, mild sennepssauce og
brandkarse.

Ristet skeaerising med porre og efterarskal i Beurre Blanc, hasselngdder, samt
krydderurter fra parken

Carpaccio af gravet krondyr, syltede beer, glaskal, svampemayo, blegselleri og spradt
brad

Varmrgget laks fra vores "raghus” med persillecreme, grankalssalat med aeble
vinaigrette og ragede mandler.

Vores egen skinke med syltede skorzonerrgdder, selleriremoulade og chips af
skorzonerrod.

Hovedretter:

@kologisk Dansk Gardslagtet okse fra Spis min gris, rosastegt tykstegsfilet og >3
braiseret skank i sprad panko med braendt porre, pommes Anna, saute af svar " Se g"
(ot |

knoldselleri og persille. Hertil readvinssauce. Yy
@kologisk svinefilet fra Spis min gris stegt med enebeer, bagt aeblepu%®' tede =
jordskokker, sprgde flaeskesveer og sauce med sort trompetsvamp.
Krondyrryg og kroket med dyreragout, savoykal med bacon og nxzddé‘lt,
svampepure og sauce med Mandala peber. (tillaeg kr. 65,00 pr. person)
Stegt Helleflynder med spinat, gulergdder som sylt, salat og de
muslingesauce. (tillaeg kr. 65,00 pr. person)

Svampefarseret Hopballe Mglle kylling med stegte persillergdder, gule beder glaseret
i &bleeddike, persillepure og trgffelsauce.
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Desserter

Paere/mandeltaerte med saltkaramel og is med yoghurt og citrusurter

samt ngddetuilles.

Vores ” Coupe” med whiskymousse, syltede blommer, marengs, valngdder,
ngddepraline, blomme is og skum pa Valrhona Caramelia.

Trifli med aeblekompot, makroner dryppet med sherry, karamel is og creme Chantilly
pa toppen.

Mgark chokoladekage i 2 lag, brombaerpuré med rom, vaniljeis

og krystalliseret chokolade.

4 slags Danske gkologiske oste med radvinssyltede ngdder og hjemmelavet
knaekbrad.

Natmad

"Danmark rundt” et udvalg af spaendende oste fra forskellige landsdele og dansk
charcuteri serveret med gkologisk brad. (tilleeg kr. 25,00 pr. person)

Frikadeller med kold kartoffelsalat, rugbrad og surt.

Suppe, kartoffel/porre eller asparges.

Hotdogs med smgrbagt palsebrad samt traditionel garniture.

Biksemad med spejlaeg og syltede rgdbeder og rugbrad

Skulle der blandt jeres geester veere vegetarer, diabetikere eller allergikere, kan kgkkenet
sammensaette en speciel menu.

Bgrnemenuer efter aftale.
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A la carte

124

60-90% okologi

Velkomstdrink KR. 95,00
3-retters menu KR. 595,00
Ekstraret KR. 125,00
Kaffe/the, hjemmelavet kransekage og chokolade KR. 95,00
Natmad KR. 95,00
Kaffe/the og smakager KR. 55,00
Husets vine, gl og vand ad libitum under middagen KR. 375,00
Husets vine, @l og vand ad libitum fra 18.00-02.00 KR. 585,00
Bryllupskage "selv medbragt” KR. 35,00
Bryllupskage pr. person KR. 120,00
Cocktaillgsning 5 forskellige drinks (Limoncello Sprits, Gin og pzere, KR. 85,00
Dark n stormy, Moscow mule og Gin tonic) pris pr. styk

Barn (2-12 ar - selskabspakke) 50% af pakkens pris

Vielsei parken

Fordeling af gaver mv. pa gaesters veerelser
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i)
60-90% okologi

Snacks ifm. receptioner.

2 slags mini sandwich KR. 85,00
Chips og salt mandler KR. 45,00
Grgntsags snacks KR 45,00

Til Velkomsten - 2 blinis med kaviar (10g) KR 165,00
Opgradering til bobler hele dagen og bedre vine KR 150,00
Min. 60 voksne ifm. med selskabspakke, hele huset for sig selv KR 25.000,00

Overnatning

Overnatning i forbindelse med selskabsarrangementer:

Pris pr. person - inkl. morgenbuffet KR. 395,00
Overnatning for bgrn under 12 ar KR. 220,00
Tilleeg pr. veerelse pa 1. sal

Morgenbuffet (ekstra kuverter)

Forbehold for eventuelle prisaendringer
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