
 
 

 
Månedens ret: 

Saltbagt knoldselleri med Karl 
johansauce, blegselleri, brød, 

karse og vintertrøffel 

--------------------------------     
Oste: 

4 slags danske    
håndværksoste med 
hjemmesylt og bagerens 
knækbrød 

Se mere om vores 
leverandører her 

        

   

 

Menu uge 4 
 
Mandag 
Helstegt søtunge, rodfrugter i julienne og brunet smør med krydderurter og citron 

Svampefarseret Hopballekylling, kartoffelkroket, pastinak, rosenkål, trøffelsauce 

Trifli med æble, sprød marengs, saltet karamel is, tørret kornblomst og vanilje skum 

Tirsdag 

Skindstegt torsk, friterede muslinger, stegte jordskokker med persille og hønsesauce med æbler 

Økogris fra Lillegården, sprøde svær, masser af kål og sauce med solbær, Pommes Anna  

Gulerodskage med sprød rug, syltede gulerødder, friskostecreme, pure, og havtornsorbet 

Onsdag 
Rimmet Lyssej, urtemayonaise, vintersalat, frisk perberrod, sprød rug og hjemmesylt 

Krondyr ragout i sprød kroket med knoldselleri i variation og rødvinsglace 

Trifli med æble, sprød marengs, saltet karamel is, tørret kornblomst og vanilje skum 

Torsdag   
Skindstegt torsk, friterede muslinger, stegte jordskokker med persille og hønsesauce med æbler  
Økogris fra Lillegården, sprøde svær, masser af kål og sauce med solbær, Pommes Anna 

Gulerodskage med sprød rug, syltede gulerødder, friskostecreme, pure og havtornsorbet 

Fredag    
Vores Egen skinke med urtemayonaise, hjemmesylt, salat, sprød rug og jordskokkechips 

Krondyr ragout i sprød kroket med knoldselleri i variation og rødvinsglace 

Trifli med æble, sprød marengs, saltet karamel is, tørret kornblomst og vanilje skum 

Lørdag 
Rødbedetatar med saltede solbær, bittersalat, hindbærvinaigrette og aquafaba emulsion 
Økogris fra Lillegården, sprøde svær, masser af kål, trøffelsauce og Pommes Anna 
Sprød filokurv med æble, saltkaramel, miso is, æbleskum  
  

 

 

Der tages forbehold for ændringer i menuen 
 

*Indhold af alegener oplyses ved forespørgsel til personalet. 

 

  
2 retter                   kr.       350,- pr. person 
3 retter                   kr.       475,- pr. person 
4 retter                   kr.       600,- pr. person     
5 retter                   kr.       725,- pr. person 
 
                         

 

 

 


