
 
 

 
Månedens ret: 

Stegte Fynske østershatte 
med bouillon på jordskok, 
svampe og forårsurter fra 

parken, crouton med modnet 
dansk øko gouda og 

tomateddike 

--------------------------------     
Oste: 

4 slags danske    
håndværksoste med 
hjemmesylt og bagerens 
knækbrød 

Se mere om vores 
leverandører her 

        

   

 

Menu uge 12 
 
Mandag 
Vores egen skinke, solbærsyltede rødbeder, urtecreme og råmarineret grønkål 

Urtefarseret Hopballe kylling, kartoffelkompot og frikasse med vintergrønsager 

Sprød filokurv med æble, saltkaramel, æbleskum og is på dansk miso 

Tirsdag 

Terrine af Dansk øko kanin med vintersalater, hjemmesylt og estragon dijonnaise  

Økogris fra Lillegården, dampet spidskål, pommes fondant, stegte østershatte og trøffelsauce 

Blommetærte med lys chokolademousse, Whisky is, sprøde valnødder og broken gel  

Onsdag 
Rimmet Lyssej, urtemayo, vintersalat, frisk peberrod, sprød rug og hjemmesylt 

Urtefarseret Hopballe kylling, kartoffelkompot og frikasse med vintergrønsager 

Sprød filokurv med æble, saltkaramel, æbleskum og is på dansk miso 

Torsdag   
Cremet Jordskokkesuppe, letrøget kuller, ristede græskarkerner, frisk æble og purløg  
Økogris fra Lillegården, dampet spidskål, pommes fondant, stegte østershatte og trøffelsauce 

Blommetærte med lys chokolademousse, Whisky is, sprøde valnødder og broken gel 

Fredag    
Terrine af økologisk dansk kanin med vintersalater, hjemmesylt og estragon dijonnaise 

Fisk fra Henning med kål, sauce beurre blanc og kartoffelkompot med krydderurter  

Sprød filokurv med æble, saltkaramel, æbleskum og is på dansk miso  

Lørdag 
Rimmet Lyssej, urtemayo, vintersalat, frisk peberrod, sprød rug og hjemmesylt 
Økogris fra Lillegården, dampet spidskål, pommes fondant, Fynske østershatte og trøffelsauce 
Blommetærte med lys chokolademousse, Whisky is, sprøde valnødder og broken gel 
  

 

 

Der tages forbehold for ændringer i menuen 
 

*Indhold af alegener oplyses ved forespørgsel til personalet. 

 

  
2 retter                   kr.       350,- pr. person 
3 retter                   kr.       475,- pr. person 
4 retter                   kr.       600,- pr. person     
5 retter                   kr.       725,- pr. person 
 
                         

 

 

 


