Menu uge 40 @bletema

Mandag

Fjaessing filet fra Thorup strand med muslingesauce, porrer og fennikel

Hopballe Mglle kylling med syltet knoldselleri, smarstegt savoykal, urtesalat, traffelsauce
Trifli med aeble, makroner, sherry, karamel is og vanilje skum

Tirsdag

Glaseret gulerod med fermenteret hvidlgg og sauce pa gulerod, honning og rosmarin
Krogmodnet gko gris, greeskarpure, syltede graeskar, polenta, radlgg, sauce med aeble og bacon
Trifli med aeble, makroner, sherry, karamel is og vanilje skum

Onsdag

Kroket med blomkal, brunet smar og havgus, pure og syltet blomkal, saltet zeggeblomme
Hopballe Mglle kylling med syltet knoldselleri, smarstegt savoykal, urtesalat, trgffelsauce,
/A bletaerte med rosmarin og honning fra parken hertil vanilje is

Torsdag
Glaseret gulerod med fermenteret hvidlgg og sauce pa gulerod, honning og rosmarin
Krogmodnet gko gris, graeskarpure, syltede greeskar, polenta, radlgg, sauce med aeble og bacon

/A bletaerte med rosmarin og honning fra parken hertil vanilje is

Fredag
Lynstegt dansk blaeksprutte med pighvarbisque, fennikel og urteolie

Hopballe Mglle kylling med syltet knoldselleri, smarstegt savoykal, urtesalat, trgffelsauce
Trifli med aeble, makroner, sherry, karamel is og vanilje skum

Lerdag

Ristet skeerising med porrer, efterarskal, hasselngdder og sauce Beurre blanc
Ryg af gko gris med savoykal, bacon, syltet seble, svampepure og pebersauce
Trifli med aeble, makroner, sherry, karamel is og vanilje skum

Der tages forbehold for aeendringer i menuen
Manedens ret:

B k: Indhold af all | df | il let.
emeerk: Indhold af allergener oplyses ved forespgrgsel til personale Rodbedetatar med saltede

solbeer, hindbaervinaigrette,
estragonemulsion, ragede

2 retter kr. 350,- pr. person mandler

3 retter kr. 475 .- pr. person

4 retter kr. 600,- pr. person
5 retter kr.  725,- pr. person Oste:

4 slags danske
hdndveerksoste med
hjemmesylt og bagerens
knaekbrad. (ekstra stykke ost
25 kr.)

Se mere om vores leverandgrer her




