Menu uge 42

Mandag

Carpaccio af Fynsk dadyr med svampemayo, syltet Hokaido, rucola og urtestegte croutons
Stegt Rgdspaettefilet fra Feergerne, smgrdampet spinat, gulerod, kartoffel, sennepskorn, morkelsauce

Mousse af yoghurt fra Sgtofte gdrdmejeri, aeblekompot, kage og is med honning fra Parken

Tirsdag

Carpaccio af Fynsk dadyr med svampemayo, syltet Hokaido, rucola og urtestegte croutons
Stegt Rgdspeaettefilet fra Faergerne, smgrdampet spinat, gulerod, kartoffel, sennepskorn, morkelsauce
Mousse af yoghurt fra Sgtofte gdrdmejeri, aeblekompot, kage og is med honning fra parken

Onsdag

Carpaccio af Fynsk dadyr med svampemayo, syltet Hokaido, rucola og urtestegte croutons
Stegt Rgdspeaettefilet fra Faergerne, smgrdampet spinat, gulerod, kartoffel, sennepskorn, morkelsauce
Mousse af yoghurt fra Sgtofte gardmejeri, aeblekompot, kage og is med honning fra parken

Torsdag

Carpaccio af Fynsk dadyr med svampemayo, syltet Hokaido, rucola og urtestegte croutons
Stegt Rgdspaettefilet fra Faergerne, smgrdampet spinat, gulerod, kartoffel, sennepskorn, morkelsauce
Mousse af yoghurt fra Sgtofte gardmejeri, aeblekompot, kage og is med honning fra parken

Fredag

Restaurant alt optaget

Lordag

Winemakers dinner - se mere pa hjemmesiden

Der tages forbehold for aeendringer i menuen

Bemaerk: Indhold af allergener oplyses ved forespargsel til personalet.

2 retter kr. 350,- pr. person
3 retter kr. 485,- pr. person
4 retter kr. 605,- pr. person
5 retter kr. 725,- pr. person

Se mere om vores leverandgrer her

Manedens ret:

Cremede svampe pd
bagerens smarstegte brad,
broken gel pa ribs,
mizunasalat og sennepskarse

4 slags danske
hdndveerksoste med
hjemmesylt og bagerens
knaekbrad.
(ekstra stykke ost 25 kr.)




