
Live t s  s tore  mærkedage  for t j ener  a t  b l ive  f e j re t
i  de j l i ge  omgive l ser  & med  s tørs t e

opmærksomhed

Vi  v i l  f orkæle  j e r  på  e t  hø j t  n iveau  og  s ervere
de j l i g  mad  lave t  f ra  bunden ,  a f  l oka le  &

øko log i ske  råvarer

Selskabskort
2025



O p d æ k n i n g
Hvide  duge ,  s to f serv ie t t er ,  l y s  & b lomsterdekorat ioner

H u s e t s  v e l k o m s t d r i n k  
Økolog i sk  Cava  

3 - r e t t e r s  m e n u  
Vælges  f ra  sæsonmenu

V i n e
Huset s  v ine ,  ø l  & sodavand  ad  l ib i tum

K a f f e  &  t h e

SELSKABSPAKKEN

Pri sen  er  gældende  for  6  t imer
Det  er  mul ig t  a t  for længe  arrangemente t  mod  e t  t i lkøb ,  dog  s enes t  t i l  k l .03 :00

Minimum 50  fu ld t  be ta l ende  kuver ter  i  l oka lerne  Furesøen  e l l e r  Res taurant
Minimum 35  fu ld t  be ta l ende  kuver ter  i  l oka le t  Møl l eå

Minimum 30  fu ld t  be ta l ende  kuver ter  i  l oka le t  Veranda
Børn  under  13  år  er  ha lv  pr i s

Ved  a fho lde l s e  en  f redag ,  t i l byder  v i  10% på  denne  se l skabspakke

P r i s  p r .  k u v e r t  k r .  1 . 2 9 5 , -



T r e  s l a g s  c a n a p e e r
Der  kan  vælges  ime l l em:

Rimmet  f i sk  med  pers i l l e creme
Års t idens  grønt  med  rygeos t

Røge t  kammus l ing  med  d i ldcreme
Dansk  charcuter i  på  sprødt  rugbrød  med  kørve lcreme

Rogn  med  f r i skos tcreme  & c i t ron

D r i k k e v a r e r
Huset s  bob ler ,  ø l ,  vand  og  v in  ad  l ib i tum

RECEPTION

Denne  pr i s  e r  gældende  for  2  t imer
Arrangemente t  kan  for længes  med  1  t ime ,  for  kr .  100 ,-  pr .  kuver t

 

 

P r i s  p r .  k u v e r t  k r .  4 4 5 , -
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Opgrader ing  a f  ve lkomstdr ink  t i l  Cremant  
Opgrader ing  a f  ve lkomstdr ink  t i l  Champagne

40,-  pr .  kuvert
70 ,-  pr .  kuvert

Ekstra  ret  t i l  middag                                            1 25 ,-  pr .  kuvert

Chokolade  t i l  ka f fen
Avec  t i l  ka f fen

55 ,-  pr .  kuvert
65 ,-  pr .  3  c l .

Bar  med ø l ,  sodavand & v in  i  3  t imer
Bar  med ø l ,  sodavand,  v in  & cockta i l s  i  3  t imer
Ti l læg  fra  k l .02 :00-03 :00

350 ,-  pr .  kuvert
450 ,-  pr .  kuvert
1 . 7 50 ,-  pr .  t jener

Natmad
Dansk  charcuter i  & os tebord  med  h j emmebagt  brød
Hotdogs  a f  øko log i sk  dansk  gr i s  med  h j emmesy l t  & rør t  s ennep
Flæskes tegs sandwich  f ra  g lade  gr i s e  med  k las s i sk  t i lbehør

1 50 ,-  pr .  kuvert

Ti l læg  for  runde  borde  t i l  middag
Morgenmad i  separat  loka le

3 .000,-  
4 .000,-  

TILKØB



E n k e l t v æ r e l s e 895 ,-

D o b b e l t v æ r e l s e 1 .095 ,-

E k s t r a  o p r e d n i n g 350 ,-

OVERNATNING

Check  ind  fra  k l .  15 .00
Check  ud  k l .  1 1 .00  

Forhåndsreserverede  være l ser  f r i g ives  30  dage  inden  arrangemente t

Pr i sen  ink luderer  morgenmad
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KONTAKT

SELSKABSKOORDINATOR

Laura  Aabl ing-Thomsen
Tele fon:  +45  4585  4333
Mai l :  l aa t@sinatur .dk

RECEPTIONEN

Freder iksda l  S inatur  Hote l  & Konference
Tele fon:  +45  4585  4333

Mai l :  f rd@sinatur .dk



SAMARBEJDSPARTNERE
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B l o m s t e r :
Karina  Lund

info@kar ina lund.dk
 +45  28512762  /  +45  35384320

www.kar ina lund.dk

D J
Jørgen  Twiggi

twigg i@twiggi .dk
+45  70  26  10  90
www.twiggi .dk

L a  G l a c e
Bryl lupskage

condi tor i@lag lace .dk
+45  33 144646

www. lag lace .dk

P y n t
Arte  Events

info@arteevents .dk
+45  27575655

mailto:twiggi@twiggi.dk

