Vi gleeder os til at byde jer og jeres gaester
velkommen pa Sixtus

Pa Sixtus giver vi jeres fest hjerterum og danner de bedste rammer om dagen,
i smukke omgivelser... NATURLIGVIS.

Den fynske natur er det beerende element for fester pa Sixtus.
For uanset om | veelger at holde festen pa hotellets terrasse,
i fgrste parket til sundets brusende vand, eller bag de fortryllende panoramavinduer
i lyse selskabslokaler, sa vil | veere omgivet af omegnens naturlige magi.

Bade hotellets sm4, intime rum samt de store sale har alle kig til enten skov eller sund.

Af den grund vil jeres livs fest altid have et smukt, naturligt bagtaeppe,
som vil seette jeres kommende bryllup og festen i et ganske seerligt skeer.

Kontakt os for en uforpligtende
samtale/rundvisning pa
tlf. 64 41 1999 eller mail sixtus@sinatur.dk
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Bryllup ved vandet

Pa Sixtus seetter vien aere i at ggre jeres drgmme til virkelighed.
Vores smukke , charmerende hotel, er som skabt til en
romantisk bryllupsfest ved vandet.

Vores dygtige personale star klar til at byde pa skgn mad, udsggte vine,

god service og en neerveerende stemning.
Med beliggenheden i vandkanten f&r du dret rundt en betagende
udsigt udover Faengsund.

Har i szerlige gnsker er vi behjzelpelige med
ideer og eksekvering... NATURLIGVIS.

Bryllupsreception

P

Bryllupskage /kage tapas med kaffe/the kr. 135-
Kage fra Kring Chokolade

Salte snacks kr. 85 -
Rugbrad med rygeost, Twistet butterdej, fisk fra de danske kuttere.

Minisandwich efter naturens humear kr. 115 -

@I, vand, vin ad libitum i 2 timer kr. 140.--

Samlet pris pr. person kr. 475.-



Vielse i haven

Drgmmer i om at blive viet i naturlige omgivelser,
sd kan | blive viet i vandkanten pa Sixtus.

Hgijtideligheden inkluderer:
Hvid Igber, vielses port, knaele baenk.
Pris kr. 2.500.-

Stoleleje pr. stol kr. 35 -

Akustisk musik aftales med hotellet.




Receptioner

Stdende taffel med tapasanrettede laekkerier

@nsker | at samles i flotte og afslappede omgivelser,
skaber vi rammerne for jer.
Vitilbyder kuvertanrettede specialiteter,
bobler eller hvad | gnsker.

Pris pr. person kr. 275.-

Prisen geelder ved minimum 20 personer.
Varighed 2 timer.




Brunch

Raraeg af hanseseg med saltet bacon
Slagterens brunchpglser med dyppelse
Lun leverpostej med stegte svampe og sylterier

Dagens rgget svgmmer med grgnne blade
Paleeg i flere varianter med urter
Grgntsagstaerte med leekkerier fra markerne
Salat med spradt og blgdt

Oste fra de danske mejerier med ngdder og kompot
Rygeost pd sgdmeaelk
Yoghurt med ristet frg i honning fra bierne

Marmelader pa arstidens baer
Chokoladecreme
Keernet smar

Boller med gulergdder og korn
Hvidt franskbrgd som mormor lavede det
Surdejsrugbrad fyldt med kerner

Hjemmelavet brunsviger med ekstra snask
Pandekager med flormelis og sirup

Filterkaffe og udvalg af te
Most med fynske aebler

Pris pr. person kr. 365.-
Prisen geelder ved minimum 20 personer, sgndag minimum 25 personer.

Barn under 12 dr halv pris.
Varighed 3 timer, senest start er kl. 11.00. Derudover pdregnes kr. 2.500-- pr. pdbegyndt time.




Birkefesten
Fest i eget lokale

Velkomstdrink
3retters festmenu
Kaffe med sadt
Drikkevarer efter forbrug
Blomster, lys ogisvand

Pris pr. person kr. 685.-

Prisen geelder ved minimum 20 personer, sgndag minimum 25 personer.
Barn under 12 dr halv pris.
Varighed 5 timer, derudover pdregnes kr. 2.500- pr. pabegyndt time.
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Egefesten

Fest i eget lokale

Velkomstdrink
3retters festmenu
@I, vand og vine ad libitum, 8 timer
Kaffe med sgdt
Natmad
Blomster, lys ogisvand

Pris pr . personkr. 1.175.-

Prisen geelder ved minimum 20 personer, sgndag minimum 25 personer.
Barn under 12 dr halv pris.
Varighed 8 timer, derudover pdregnes kr. 2.500.-- pr. pdbegyndt time.




Vinter - Forar - Sommer - Efterar

Viskreeddersyr din menu efter arstidens ravarer,
har fokus pa madspild og bruger lokale leverandarer.
Vitager gerne hensyn til allergener.










Festbuffet

Tallerken serveret
Hjemmergget fangst - pa sprad salat
Rart skaldyr pa sprad kiks
Fynsk lufttgrret skinke med luftig creme

Buffet
Urtefyldt kylling med grgntsager fra den lokale landmand
Stegt ungkveaeg pa danske rodfrugter
Kartofler vendt i hjemmelavet pesto
Hvedekerner kogt med flgde og skovens svampe
Salater med sprade, sgde og sure elementer
Knas, sylt og hengemte sager fra kokken
Cremet sauce med friske urter

Buffet
Udvalg af danske oste - med marmelade og knaek
Panna cotta med bagt hvid chokolade
Teerte med marcipan og luftig skum




Konfirmation

At blive konfirmeret er en stor begivenhed.
En dag som hele familien kommer til at huske resten af livet.
P4 Sixtus seetter vi en aere i kvalitet, stemning og sgrger for de skgnneste rammer.

Forretter
Sixtus hjemmergget laks med symfoni af agurk og forarets fgrste radiser
Hr. Nielsen bggergget/modnet skinke med urtecreme og spradt
Rokkedals kylling i terrin med sure lgg og luftig creme
Evt:
Tarteletter med hgns i asparges og syltede rgdlzg

Hovedretter
Ramslag marineret Hopballe kylling med sauce supreme og pom anna
Glaseret nakkefilet med variation af gulergdder, kraftig glace og pom anna
Langtidstilberedt kalv med lgg som puré, dampet og glaseret, serveret med fyldt sauce og pom anna

Desserter
Forarets farste rabarber i tzerte med sorbet og hvid chokolade ganash
Brownie med vaniljeparfait og ristede nadder
Sixtus pandekage med creme og kompot

Kaffe/the serveres sammen med dessert.
Blomster, lys ogisvand.

@1, vand og vine afregnes efter forbrug.
Pris pr. person kr. 575.-
Prisen geelder ved minimum 20 personer.

Barn under 12 dr halv pris.
Varighed 6 timer, derudover pdregnes kr. 2500.-- pr. pdbegyndt time.




Konfirmation

At blive konfirmeret er en stor begivenhed.
En dag som hele familien kommer til at huske resten af livet.
Pa Sixtus seetter vi en eere i kvalitet, stemning og sgrger for de skgnneste rammer.

Forretter
Sixtus hjemmergget laks med symfoni af agurk og forarets farste radiser
Hr. Nielsen baggeraget/modnet skinke med urtecreme og spradt
Rokkedals kylling i terrin med sure lgg og luftig creme
Evt:
Tarteletter med hgns i asparges og syltede rgdlog

Hovedretter
Ramslgg marineret hopballe kylling med sauce supreme og pom anna
Glaseret nakkefilet med variation af guler@gdder, kraftig glace og pom anna
Langtidstilberedt kalv med lgg som puré, dampet og glaseret, serveret med fyldt sauce og pom anna

Desserter
Forérets farste rabarber i taerte med sorbet og hvid chokolade ganash
Brownie med vaniljeparfait og ristede ngdder
Sixtus pandekage med creme og kompot

@I, vand og vine ad libitum.
Kaffe/the serveres sammen med dessert.
Blomster, lys ogisvand.

Pris pr. person kr. 800.-
Prisen geelder ved minimum 20 personer.

Barn under 12 dr halv pris.
Varighed 6 timer, derudover pdregnes kr. 2500.-- pr. pdbegyndt time.




Tilkab

Opgradering til 4 eller 5 retters menu pr. ret kr. 135.-

Minisandwich kr. 115 -

Salte snack kr. 85 -

Fri cocktail bar, 8 cocktails kr. 285 -
(3 timer)

Barbord, spiritus efter aftale, isterninger, lime, citron.
Afregnes efter forbrug

Overnattende gaester

Drinksbowle med hane fra kr. 800 -
Vitilbyder overnatning til fest gaester til kr. 1000.- for et dobbeltvaerelse

Avec kr. 65 - inkl. morgenbuffet for 2 personer og kr. 800.-- for et enkeltvaerelse.

N&r man bestiller en fest pa Sixtus tilbyder vi veertsparret fri overnatning

N kr. 105- .
atmad kr. 105 ved booking af Egefesten.

Arstidens suppe
Danske specialiteter med hjemmebagt brad
Byg selv hotdog Vores lokaler

Frikadeller og kartoffelsalat Restaurant/Faengsund 100 personer

Restaurant 60 personer
Lej hele hotellet fra kr. 15.000.-- ved afholdelse af fest pa Sixtus Faengsund 40 personer

for min. 50 personer inkl. overnatning. Lillebaelt 60 personer
Fans/Laenke 32 personer

Ellebaek 12 personer



