Menu uge 29

Mandag

Lynstegte kammuslinger med korn, friske eerter , dild og fiskefumet
Confiterede kaeber af dansk gko gris, nye lgg, guleradder og sauce med frisk peberrod
Koldskals is med kammerjunker og kold jordbaersuppe

Tirsdag

Friteret tomatsalat, fynske gko tomater og basillikum fra parken

Hopballe Mglle kylling med majs ala Francaise, brombeer og Karl Johan sauce

Sprad mardej, stikkelsbaercurd, friske beer, bagt chokolade og hvid chokolade is med yuzu

Onsdag

Letrgget Linefanget Kuller, ramslagsmayo, salater, bagt tomat, reagede mandler
Dansk gko gris , nye rgdbeder, braiseret fennikel, sommertraffel og lys urtesauce
Koldskals is med kammerjunker og kold jordbaersuppe

Torsdag
Vores egen skinke, agurk, friske aerter, aertemayonaise, radiser og sprad rug
Stegt Kertemindefisk med kantareller, spaed broccoli, spinat og sauce Beurre Blanc

Sprad mardej, stikkelsbaercurd, friske beer, bagt chokolade og hvid chokolade is med yuzu

Fredag

Lynstegte kammuslinger med korn, friske eerter, dild og fiskefumet
Hopballe Mglle kylling med majs ala Francaise, brombeer og Karl Johan sauce
Koldskals is med kammerjunker og kold jordbaersuppe

Lordag

Varmrgget Hiddenfjordlaks fra eget rggeri, radiser, agurk, purlgg og urtemayo
Ryg af dansk gko gris, saltbagt radbede, lun salat med blomkal og hasselngdder, traffelsauce

Vores "Coupe” med citronmousse, hvid chokoladebrownie, friske hindbaer, maccaron, blgd marengs

Der tages forbehold for eendringer i menuen
Manedens ret:

Bemeaerk: Indhold af allergener oplyses ved forespgrgsel til personalet. Glaseret gulerod med

fermenteret hvidlag og sauce
pd gulerod, honning og

2 retter kr.  350,-pr. person rosmarin
3retter kr.  475,-pr.person

4 retter kr.  600,-pr.person e
5retter kr.  725,-pr.person Oste:

4 slags danske
hdndveaerksoste med
hjemmesylt og bagerens
knaekbrad. (ekstra stykke ost
25kr.)

Se mere om vores leverandarer her




