
 
 

Restaurant Åsyn 
 

 
De små salte  

Rødbede – Rygeost - Kartoffel  
Rødbedetatar med rygeostcreme og blå kartoffelchips 

Krabbe – Persillerod - Dild 
Krabbesalat med persillerod chips, dildmayonnaise og syltede perleløg 

Makrel – Glaskål – Sort hvidløg 
Kold røget makrel med syltet glaskål, sort hvidløgsmayonnaise og Pom alumette 

De store salte  

Svampe – Linser – Butterdej 
Svamp og ancia linser i butterdej med glaserede gulreødder og persillerod pure  

Havbars – Skorzonerrod - Blanquette 
Stegt havbars med confiteret skorzonerrod og blanquette på fiskefond.  

Vildsvin – Jordskokker – Bordelaise - Skalotteløg 
Vildsvins nakke med karamelliseret jordskokke pure, bordelaise på kylling og bagte skalotteløg 

Det søde  

Kvæder – Creme anglaise - Kanel 
Bagte kvæder med creme anglaise, kanelcrumble og pocherede kvæder  

Kastanje – Hasselnød- Æbler 
Kastanjemousse med hasselnød is, semi tørret æble og ristede hasselnødder 

 

1 ret  Kr. 225,00   
2 retter  Kr. 335,00 
3 retter  Kr. 430,00 

 
 

 

Det ekstra  

Tre Danske oste Kr. 115,00 

Petit four, 2 stk Kr. 55,00 

Velkommen til Restaurant Åsyn, hvor du kan nyde et måltid lavet på sæsonens 

råvarer fra lokalområdet, serveret med udsigt til Mølleåen 


