
 
 

Restaurant Åsyn 
 

 
De små salte  

Strandkrabbe – Vanilje – Urter 
Skaldyrsbisque tilsmagt med vanilje, serveret med fintsnittet urter og grøn olie 

Andebryst – Tyttebær – Sennep 
Røget andebryst fra egen rygeovn med tyttebær, bitter salat, syltede sennepskorn og sennepsmayo 

De store salte  

Kylling – Porrer – Skorzonerrod 
Stegt kyllingebryst fra Hopballe Mølle serveret med bagt porrer, glaseret skorzonerrod og sprød kartoffel 

Blåmusling – Perlebyg – Grønkål 
Cremede perlebyg med ristede mandler, lynstegt grønkål og dampede blåmuslinger – dertil bagte rødder 

Perlebyg – Grønkål – Mandler 
Perlebyg-otto med ristede mandler, lynstegt grønkål og revet Rød Krystal 

Det søde  

Lakrids – Marengs - Laurbær 
Lakridsparfait på marengsbund, syrlig broken gel og laurbærdrys 

Hasselnød – Karamel – Estragon 
Hasselnøddetærte med karamelganache og sprød estragontuile 

 

1 ret  Kr. 195,00 
2 retter  Kr. 305,00 
3 retter  Kr. 430,00 

 
 

 

Det ekstra  

Tre Danske oste Kr. 115,00 

Petit four, 2 stk Kr. 55,00 

Velkommen til Restaurant Åsyn, hvor du kan nyde et måltid lavet på sæsonens 

råvarer fra lokalområdet, serveret med udsigt til Mølleåen 


