Selskabskort 2026

Skarrildhus Sinatur Hotel & Konference byder dig velkommen til et andehul pa den Jyske
hede.

Menuen til din fest sas mmensaettes med stor omhu. Vi finder rdvarer og inspiration i
naturen, samt vi bestraeber os pa sa vidt muligt at kabe lokalt, ansvarligt og gkologisk.
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Selskab Dag

Kl. 12.00 - 17.00

Pris pr gast 630,-
(min. 20 personer)

Festmiddag tre-retter
Kaffe/te med sodt

Blomster & bordopdakning
Selskab Aften

Kl 15.00 - 01.00

Pris pr gaest 855,-
(min. 20 personer)

Kaffe/te med sod ledsager

Festmiddag tre-retter /

Kaffe/te med sgdt

Natmad

Blomster & bordopdakning
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Januar - Februar — Marts

Forretter
Serveres med madbrad fra egen ovn, dip og smar

Fisk med rog og rodder
Letraget kuller og puffet persillergdder
Jordskokcreme og misosmgr

Glad grisebasse
Skinke af gris med kralle pa halen fra @ko. Gardene Skjernenge
Fermenterede kartoffelbrgd gedeost fra Ngrgaard, rosmarin og kartofler

Hav og skov
Kammusling med aebler
Letraget dyr fra egen skov med svampe

Linser
Anicia linse Dahl med puntarelle salat

Majsbrgd med urtesalsa, hasselngdder og lgg

Januar — Februar — Marts
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Hovedretter
Alle hovedretter serveres med saesonens

Skanne danske "her og nu” grantsager

Kyllingen

Velfaerdskylling urtestoppet

Selleribagt selleri og svampe

Danske "her og nu” grantsager og kartofler
Rgdvinssauce

Grisen

Svinefilet "Wellington”

Gode rgdder og ngdder

Danske "her og nu” grantsager og kartofler
Trgffelsauce

Fisken

Fangst efter saeson

Fattigmands asparges og beder

Danske "her og nu” grantsager og kartofler
Gaersauce

Marken

Quinuabgf med svampe

Skgnne danske "her og nu” grgntsager og kartofler
Hestebgnnepure med BQbagte radder
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Januar - Februar — Marts

Mellemretter

Mundfrisker dk 55
Braendevin og iskrystaller

Start festlighederne kr. 65
Variation af sprade og knasende snacks med dip og dyp

Hapser / Appetizer Kr. 45 pr. stk

Mundrette saltet leekkerier efter vind og vejr og sason

15 ¢ det sorte guld kr. 155 pr. dase

Kaviar Baerii fra Bordeaux

Vejle Adal Rogn kr. 85
@kologisk grredrogn, letsyltet kartoffel, lag og karseskum

Naturmeelk Kkr. 75
Osten Myr Lagret mjad
Kajs blabzer, rugbrgdsknas og kgrvel

Osten kr. 95

Oste fra danske osterier med sgdt, syrligt samt Ejner’s honning

Knaekket brgd
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Januar - Februar — Marts

Desserter

Smukke Helene
Paereskum og paerebrandevin
Paerekompot, vaniljecreme og chokoladesorbet

Vinterabler
Abletzerte, kardemommeis og abler
Karamel og sukkersky

En klassiker
Kaffe creme brullée
Aroniabaeris og chokolade
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Januar - Februar — Marts

Go’natmad

Specialiteter pa Stribe Kkr. 145

Charcuterier fra de lokale og Berthels

Tre slags danske oste

Gragnt og hjemmesyltet sager

Rugbrad samt madbrgd bagpa agkologisk mel dyrket i Danmark

En Kklassiker pa den gode made kr. 105

Slagterens pglser efter seeson med hjemmebagt "blgdt” brad
Hertil hjemmelavet dip og dyppelse

Samt 2 slags lgg og relish

Byg din egen pulled pork burger kr. 115
Langtidssimret gris med sprgde svaer og hjemmebagte madbragdsboller
Cremet kal samt andre hjemmesyltede sager

Dellen og kartoflen kr. 105
Frikadunser af gkologisk grisebasse med cremet kartoffelsalat
Klassisk grgn salat og godt hjemmebagt gkologisk groft brad

Suppen klassisk eller med et twist kr. 9o
Cremet - Klar - Pureret - Fugl - Fisk - Kgd Vegetarisk
Strikkes sammen efter saeson samt smag og behag

e

Rttt

SKARRILDHUS

SINATUR HOTEL
& KONFERENCE



