Oktober — November -
December 2026

Skarrildhus Sinatur Hotel & Konference byder dig velkommen til et andehul pa den Jyske

hede. Vores kokke frister med smagfulde retter, tilberedt af arstidens friske og gkologiske
ravarer.

Menuen til din fest ssmmensaettes med stor omhu, og alt tilberedes fra bunden. Vi finder
ravarer og inspiration i naturen, og vi bestraeber os pa sa vidt muligt at kabe lokalt og

gkologisk. %
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Skarrildhus Sinatur Hotel & Konference / Sdr. Ommevej 4 / 6933 Kibaek
T.+45 9719 6233 / skarrildhus@sinatur.dk / sinatur.dk



Okt. - Nov. - Dec.

Forretter

Serveres med dip og madbrad fra egen ovn bagt med mel fra de danske landmand

Gutternes naturskansom fangst
Kystfisk efter vind og vejr med graeskar, gko. rogn, blade og puffet linser

Skovens svampe og Hestbjerg skinken
Stegt kartoffelbrad med cremede svampe, glaskal og kalblade

Vilde dyr fra skoven
Letrgget dyr med kirsebaersyltede beder, sbler, ngdder og artemiso

Arter og linser
Forfinet guleaerter med svampe fra skoven og sprade krydret rgdder
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Okt. - Nov. - Dec.

Hovedretter

Hav og fjord
Dagens fangst

Danske "her og nu” efterarsgrantsager og kartoffel
Muslinge blanquette sauce

Berthels Grisebasse
Krogmodnet gris

Danske "her og nu” efterdrsgrantsager og kartoffel
Sennepscreme

Klosterhedens vingebasker
Vilde fasaner

Danske "her og nu” grantsager og kartoffel
Tyttebaersauce

Syrnet hvidkal og gko. honseaeg
Langtidsbagt kal med pocherede g

Danske "her og nu” grgntsager
Raget taampeh
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Okt. - Nov. - Dec.

Mellemretter

Mundfrisker dk 55

Braendevin og iskrystaller

Start festlighederne kr. 65
Variation af sprgde og knasende snacks med dip og dyp

Hapser / Appetizer Kkr. 45 pr. stk

Mundrette saltet laekkerier efter vind og vejr og saeson

15 ¢ det sorte guld kr. 155 pr. dase

Kaviar Baerii fra Bordeaux

Vejle Adal rogn kr. 85

@rredrogn med blomkalscouscous, pure og ristet solsikke

Hummer og et godt rad kr. 85
Jomfruhummer, kal, gode rad og vilde |Igg

Fladbred kr. 85

Quinua fladbrgd med dansk burrata, hengemte tomater og traffels

Lagret Sinatur brie kr. 75
Mjad lagret brie med fuegobgnnebrad og blommekompot
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Okt. - Nov. — Dec.

Desserter

Efterars ablet

Skum, chokolade, kiks og danske aebler

Nordens citron
Havtornefromage med kiksebund, chokolade skal, havtornstav og gele

Pzre og skovbund
Syltede paere med chokoladesvampe, jord, ymercreme og blade

Rttt

SKARRILDHUS

SINATUR HOTEL
& KONFERENCE



Go'natmad

Specialiteter pa Stribe kr. 145

Lokale paleegsspecialiteter

Tre slags danske oste

Gragnt og syltede sager

Rugbrgd samt madbrgd bagt pd mel dyrket i Danmark

En klassiker pa den gode made kr. 105
Cardenau pglser med bagt "blgdt” brad
Hertil dip og dyppelse, relish og 2 slags lag

Byg din egen "pulled pork” kr. 115
Langtidssimret barbecue marinerede gris, puffet svaer og madbradsboller
Cremede kal samt andre syltede sager

Deller og kartoflen kr. 105
Dunser af grise med cremet kartoffelsalat
Klassisk grgn salat, sylt og godt hjemmebagt groft brad

Suppen klassisk eller med et twist kr. 9o

Cremet - Klar - Pureret - Fugl - Fisk - Vegetarisk .

Strikkes sammen efter saeson, smag og behag S0
# 4
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