Selskabskort april- maj 2026

Skarrildhus Sinatur Hotel & Konference byder dig velkommen til et andehul pa den Jyske
hede.

Menuen til din fest sammensaettes med stor omhu. Vi finder ravarer og inspiration i naturen,
samt vi bestraeber os pa sa vidt muligt at kgbe lokalt, ansvarligt og gkologisk.
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Selskab Dag

Kl. 12.00 - 17.00

Pris pr gaest 635,-
(min. 20 personer)

Festmiddag tre-retter
Kaffe/te med sodt

Blomster & bordopdakning
Selskab Aften

Kl. 15.00 - 01.00

Pris pr gaest 855,-
(min. 20 personer)

Kaffe/te med sad ledsager

Festmiddag tre-retter /

Kaffe/te med sgdt

Natmad

Blomster & bordopdakning
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April - Maj

Forretter
Serveres med madbrad fra egen ovn

@ko. svommer med rog
Varmrgget orred fra Vejle Adal med agurk, dildcreme, radiser, lggchips og forarsstav

2 pa skallen
Skaldyrssuppe med forarsravioli, gode radder og sprade blamuslinger

Bertel’s wellness gris
Hestbjerg skinke med aspargessalat, kartoffelchips og mikrosalater

Teempeh og gode radder

Letraget teempeh og fermenterede rodfrugter med svampe garum og forarsblade
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April - Maj

Hovedretter
Alle hovedretter serveres med saesonens

Skanne danske "her og nu” grantsager

Hav og land
Dagens fangst
Danske her og nu grgntsager & kartofler

Aspargesteerte samt hummersauce

Vingebasker
Hop balle kylling
Danske her og nu grgntsager & kartofler

Rabarberkompot og urtesauce

Grisebasse
Berthel’s gris med urtesveer
Danske her og nu grgntsager & Kartofler

Svampepaté og bearnaisesauce

Korn, kal og ko

Otto pa svampe

Variation af kal og dansk buratta
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April - Maj

Mellemretter
Mundfrisker dk 55

Braendevin og iskrystaller

Start festlighederne kr. 65

Variation af sprgde og knasende snacks med dip og dyp

Hapser / Appetizer Kr. 45 pr. stk

Mundrette saltet laekkerier efter vind og vejr og saseson

Gront fra de danske marker kr. 75
"Urtehaven” med bondemandens grant, chips og fermenterede lag

Oko. rogn og chips kr. 75
Vejle Adal grredrogn med karvelcreme, hvedekugler og lgg/kartoffelkompot

Dog duck kr. 85

Briochebrad med confiterede and fra Anders, kim-chi, baer og sprade rgdder

Pre osten kr. 75
Unika Stauning Wiskey vasket ost med skum af aroniabaer og maltknas

Osten Kkr. 115
Oste fra danske osterier med sadt, syrligt samt honningtavle
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April - Maj

Desserter

En klassiker
Creme brulée med Sinaturkiks og solbarsorbet

Chokolade og rabarber

Jordbaer-rabarberis i sprad chokolade med "rabarbermane” og karamel

Forarsblomst
Solsikkemarcipankage med fennikelis, estragonsirup og blomsterblade
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April - Maj

Go’natmad

Specialiteter pa Stribe Kkr. 145

Charcuterier fra de lokale og Berthels

Tre slags danske oste

Grgnt og hjemmesyltet sager

Rugbrad samt madbrad bagpa gkologisk mel dyrket i Danmark

En Kklassiker pa den gode made kr. 105

Slagterens pglser efter seeson med hjemmebagt "bladt” brad
Hertil hjemmelavet dip og dyppelse

Samt 2 slags l@g og relish

Byg din egen pulled pork burger kr. 115
Langtidssimret gris med sprade svaer og hjemmebagte madbradsboller
Cremet kal samt andre hjemmesyltede sager

Delle og kartoflen kr. 105
Frikadunser af gkologisk grisebasse med cremet kartoffelsalat
Klassisk grgn salat og godt hjemmebagt gkologisk groft brad

Suppen klassisk eller med et twist kr. 9o
Cremet - Klar - Pureret - Fugl - Fisk - Vegetarisk
Strikkes sammen efter seeson samt smag og behag
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