
KONFIRMATION 
At blive konfirmeret er en stor begivenhed. 

En dag som hele familien kommer til at huske resten  
af livet. På Sixtus sætter vi en ære i kvalitet og stemning  

samt sørger for de skønneste rammer. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

∙ FORETTER ∙ 

Nye danske kartofler - rygeost skum – radiser 
Grønne asparges – butterdej – confiteret kylling i blanquet 

Jordskokkechips – koldrøget laks -æblegastrik 

 

∙ HOVEDRETTER ∙  

Barbecue – glad gris – rødvinssauce. 
Rødder – farseret kylling –kyllingesauce. 

Stegte asparges – karamelliseret blomkålscreme – hvid fisk. 
(Der serveres kartoffel og sauce til alle hovedretter) 

 

∙ DESSERTER ∙ 

Panna cotta – sprøde kammerjunker – koldskålsauce 
Mazarinkage - mousse på mælkechokolade - skovbæris 

Tærte med æblekompot - sprød honning - vaniljeis 

 

Kaffe/the serveres sammen med dessert. 
Blomster, lys og isvand.  

Øl, vand og vine afregnes efter forbrug 

 

Pris pr. person kr. 850.- 

 
Prisen gælder ved minimum 20 personer. 

Børn under 12 år halv pris. 
Varighed 6 timer - derudover påregnes kr. 3500,- pr. påbegyndt time 

 



KONFIRMATION 
Konfirmationen markerer overgangen til noget nyt. 

En dag fuld af smil, taler og stjernestunder med dem,  
man holder af. På Sixtus skaber vi en ramme,  

hvor minderne får plads til at vokse. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

∙ FORETTER ∙  

Nye danske kartofler - rygeost skum – radiser 
Grønne asparges – butterdej – confiteret kylling i blanquet 

Jordskokkechips – koldrøget laks - æblegastrik 

 

∙ HOVEDRETTER ∙ 

Barbecue – glad gris – rødvinssauce. 
Rødder – farseret kylling –kyllingesauce. 

Stegte asparges – karamelliseret blomkålscreme – hvid fisk. 
(Der serveres kartoffel og sauce til alle hovedretter) 

 

∙ DESSERTER ∙ 

Panna cotta – sprøde kammerjunker – koldskålsauce 
Mazarinkage - mousse på mælkechokolade - skovbæris 

Tærte med æblekompot - sprød honning - vaniljeis 

 
Kaffe/the serveres sammen med dessert. 

Blomster, lys og isvand.  
Øl, vand og vine ad libitum. 

 

Pris pr. person kr. 1095.- 
 

Prisen gælder ved minimum 20 personer. 
Børn under 12 år halv pris. 

Varighed 6 timer - derudover påregnes kr. 3500,- pr. påbegyndt time 


