Menu uge 32-35

Mandag - Onsdag

@rred - Citron - Surdej
Orredtatar med citroncreme, surdejscrumble og plukkede urter

Hovedret

Gris — Rgdder - Estragon
Langtidsstegt okologisk gris, serveret med danske rodder, sprod kartoffel & estragonsauce

Dessert
Jordbaer — Vanilje - Jordbzer

Danske jordbzar serveret med créme anglaise, sprod tuile & jordbzeris

Tirsdag - Torsdag

Forret

Kartoffel - Aggeblomme - Vinaigrette

Danske kartofler med zeggeblommecreme, serveret med urtevinaigrette, sprode skalottelog og urter
Hovedret

Dagens fangst — Kantareller - Rogn
Dagens fangst, serveret med smorstegte kantareller, beurre blanc og orredrogn

Dessert

Chokolade - Karamel - Sommerbaer
Chokoladebrownie med saltkaramel, solbzersorbet og friske sommerbar

2 retter kr. 305,00 pr. person

3 retter Kkr. 430,00 pr. person
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Alle dage

Koldreget laks med Creme
ogurter
Svampetoast serveret

med urter

Dagens fisk

serveret med dagens garniture
Kotelet af dansk gris med dagens garniture,

dagens kartoffel og redvinssauce

3 danske oste

Petit four 2 stk
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125,- pr. person

135,- pr. person

215,- pr. person

235,- Pr. person

315,- pr. person

110,- pr. person
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