Menu uge 16

Mandag

Thorupstrand fisk med spinat, glaskal, friterede muslinger og muslingesauce
Letrgget Hopballe kylling, agurk, rabarber, spidskal, persille og stegte kartofler
Rabarber "trifli” makroner med Marsala, rabarberkompot, vaniljecreme og sorbet

Tirsdag

Rimmet Lange med jordskokkecreme, hjemmesylt, spr@gde chips og broncefennikel

Spreengt gko gris med ramslgg, nye gulergdder, spsede lag, kartoffelkompot, sauce med peberrod
Valrhona chokolade, cremeux, luftig mousse, sprad kiks, hasselngd og is

Onsdag

Nye fynske agurker med aertemayo, stegt rugbrad, radiser og ra eerter
Letrgget Hopballe kylling, agurk, rabarber, spidskal, persille og stegte kartofler
Rabarber "trifli” makroner med Marsala, rabarberkompot, vaniljecreme og sorbet

Torsdag
Stegte kammuslinger med selleripure, syltede selleri og muslingesauce.
Spreaengt gko gris med ramslgg, nye gulergdder, spaede lag, kartoffelkompot, sauce med peberrod

Valrhona chokolademousse, krystaliseret chokolade, beer sorbet og crunch

Fredag

Dansk blaeksprutte med fiskefumet, fennikel og porrer
Letrgget Hopballe kylling, agurk, rabarber, spidskal, persille og stegte kartofler
Rabarber "trifli” makroner med Marsala, rabarberkompot, vaniljecreme og sorbet

Lordag

Restaurant alt optaget

Der tages forbehold for eendringer i menuen

. Manedens ret:
Bemeaerk: Indhold af allergener oplyses ved forespgrgsel til personalet.

Saltbagt fynsk knoldselleri,

2 retter kr.  350,-pr.person t@rret. dadyrhjerte, sprod

3retter kr.  485,-pr.person selleri og sauce med Karl

4 retter kr.  605,- pr. person Johan svampe

5retter kr.  725-pr.person
Oste

4 slags danske
hdndveaerksoste med
hjemmesylt og bagerens
knaekbrad. (ekstra stykke ost
25kr.)

Se mere om vores leverandarer her




