Selskabskort 2025

Skarrildhus Sinatur Hotel & Konference byder dig velkommen til et andehul pa den Jyske
hede.

Menuen til din fest sammensaettes med stor omhu. Vi finder rdvarer og inspiration i naturen,
samt vi bestraeber os pa sa vidt muligt at kgbe lokalt, ansvarligt og gkologisk.
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Selskab Dag

Kl. 12.00 - 17.00

Pris pr gaest 635,-
(min. 20 personer)

Festmiddag tre-retter
Kaffe/te med sodt

Blomster & bordopdakning
Selskab Aften

Kl 15.00 - 01.00

Pris pr gaest 855,-
(min. 20 personer)

Kaffe/te med sod ledsager

Festmiddag tre-retter /

Kaffe/te med sgdt

Natmad

Blomster & bordopdakning
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Juni - Juli

Forretter
Serveres med madbrad fra egen ovn, dip og hjemmekaernet smar

Gode staengler
Letsyltede asparges med spragde rejer, vilde lag og blade fra baghaven

Et par pa skallen

Ravioli med fiskemandens fangst, hummercreme, sommerurter og sprad fiskeskind

Vilde dyr fra egen skov
Letrgget tatar med fermenterede gulerod, serter, spaede blade, porrestav og snobrad

Sommerhaven
Pocherede hgnsezeg fra Skjern enge med spinat, sommerporre og blade
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Juni - Juli

Hovedretter

Hav og land
Dagens fangst
Skanne danske "her og nu” grantsager & kartofler

Hanne’s sparges og tomat samt muslinge blanquette

Vingebasker
Hop balle kylling i egen fars
Skanne danske "her og nu” grantsager & kartofler

Sprad butterdej og svampesauce

Grisebasse
Berthel’s gris med urtecrust
Skgnne danske "her og nu” grgntsager & Kartofler

Saltet aebleskiver og gran urtesauce

Onskes et tilkgb af
Vilde sommerdyr med troffelsauce til hovedretten kr.40

/
/

Grod og gront

Otto pa gamle kornsorter

Koriander fladbrad og sommersalat
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Juni - Juli

Mellemretter

Mundfrisker dk 55
Braendevin og iskrystaller

Start festlighederne kr. 65
Variation af sprgde og knasende snacks med dip og dyp

Hapser / Appetizer Kr. 45 pr. stk

Mundrette saltet laekkerier efter vind og vejr og seeson

Oko. rogn og chips kr. 75
Vejle Adal grredrogn med dildcreme, hvedekugler og lag/kartoffelkompot

Grent fra de danske marker kr. 75
"Urtehaven” med bondemandens grant, chips og fermenterede lag

Krabbe "dog” kr. 85
Krabbe "hot dog”, puffet linser og aspargesdip

Sinatur osten kr. 75 :
Modnet brie stegt i rugbradsrasp med aroniabzerkompot og persillésk

Osten kr. 115

Oste fra danske osterier med sgdt, syrligt samt honningtavle
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Juni - Juli

Desserter

Rabarber og beer i blomsterflor
Rabarberstaengler med blomster, sommerbaer og rosenis lavet pa Ngrgaards gedemaelk

Jordbeer og iskage
Sgde jordbaer, hyldeblomst, yoghurt, hvid chokoladekiks og mynte

"Mosekonen brygger”
Stabt solbaer med syltede grankogler, sirup, blade og letraget iscreme
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Juni - Juli

Go’natmad

Specialiteter pa Stribe Kkr. 145

Charcuterier fra de lokale og Berthels

Tre slags danske oste

Grgnt og hjemmesyltet sager

Rugbrad samt madbrad bagpa gkologisk mel dyrket i Danmark

En Kklassiker pa den gode made kr. 105
Slagterens pglser efter seeson med hjemmebagt "bladt” brgd
Hertil hjemmelavet dip og dyppelse samt relish og 2 slags Igg

Byg din egen pulled pork burger kr. 115
Langtidssimret gris med sprade svaer og hjemmebagte madbradsboller
Cremet kal samt andre hjemmesyltede sager

Delle og kartoflen kr. 105
Frikadunser af grisebasse med cremet kartoffelsalat
Klassisk grgn salat og godt hjemmebagt gkologisk groft brad

Suppen klassisk eller med et twist kr. 9o
Cremet - Klar - Pureret - Fugl - Fisk - Vegetarisk
Strikkes sammen efter seeson samt smag og behag
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