Menu

Mandag - Onsdag

Forret

Asparges — Rejer - Creme
Gronne asparges fra Lammeltjorden serveret med Romorejer og citroncreme

Hovedret

Gris - Gulerod - Urter
Langtidsstegt gris med nye gulerodder, hertil kraftig skysauce og urter

Dessert

Rabarber — Mandel - Vanilje
Rabarberconsommé med sprod mandelkage, pocheret rabarber & hjemmelavet vaniljeis

Tirsdag - Torsdag

Forret

Perleotto — Persille - Arter
Cremet gron Otlo pd perlebyg, med nye balgede arter og Havgus

Hovedret

Multe — Fennikel - Smgr
Skindstegt multe med blod og sprod fennikel, serverel med citronsmorssaice

Dessert
Jordbeer — Chokolade - Knas

Nye danske jordbzr serveret med hvid chokoladecreme og havreknas

2 retter kr. 305,00 pr. person
3 retter kr. 430,00 pr. person
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Alle dage

Koldreget laks med Creme
Og urter
Svampetoast serveret

med urter

Dagens fisk

serveret med dagens garniture
Kotelet af dansk gris med dagens garniture,

dagens kartoffel og redvinssauce

3 danske oste

Petit four 2 stk
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kr.

kr.

kr.

kr.
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kr.

125,- pr. person

135,- pr. person

215,- Pr. person

235, pr. person

315,- Pr. person

110,- Pr. person

55,— pr. person



