Menu uge 46

Mandag

Hiddenfjordlaks fra vores rgghus med urtemayo, sprad rug, frillicesalat og hjemmesylt
Rosastegt andebryst, rad spidskél, svesker, lynstegt grgnkal og sauce Bigarade
Trifli med aeble, makroner, sherry, is og vaniljeskum

Tirsdag

Kroket med blomkal, brunet smgr og havgus, pure og syltet blomkal, saltet seggeblomme
Terrine af Fynsk fasan og champignon, ablepure, rosenkal og reeddiker fra Bjgrng, morkelsauce
Moccacreme med brunet smgr is og hasselngddeolie

Onsdag

Radbedetatar med saltede solbaer. Hindbaervinaigrette, estragonemulsion og ragede mandler
Hopballe mgalle kylling med syltet knoldselleri, smarstegt savoykal, urtesalat, traffelsauce
Trifli med aeble, makroner, sherry, is og vaniljeskum

Torsdag
Hiddenfjordlaks fra vores rgghus med ramslggsmayo, sprad rug, frillicesalat og hjemmesylt
Krogmodnet dansk gkogris med Hokaidograeskar, bagt radlgg, stegt polenta og eeblesauce

Moccacreme med brunet smgr is og hasselngddeolie

Fredag

Hiddenfjordlaks fra vores rgghus med ramslggsmayo, sprad rug, frillicesalat og hjemmesylt
Hopballe mgalle kylling med syltet knoldselleri, smarstegt savoykal, urtesalat, traffelsauce
Trifli med aeble, makroner, sherry, is og vaniljeskum

Lordag

Bagt Kuller med syltede rgdbeder, vagtelaeg, bacon, mild sennepssauce og brgndkarse

Krogmodnet dansk gkogris, savoykal med bacon og ngdder, syltet aeble, svampepure og pebersauce
Vores "Coupe” med whiskymousse, syltede blommer, marengs, valngdder, ngddepraline, is

Der tages forbehold for eendringer i menuen .
Manedens ret:

Bemaerk: Indhold af allergener oplyses ved forespgrgsel til personalet. Kartoffelcreme med sprad
kartoffel, troffel, gran ost og
karse
2 retter kr.  350,-pr.person
3retter kr. 475-pr.person ~ TTTTTToTTToTToomooomooomooooooos
4 retter kr.  600,- pr. person Oste:
5retter kr.  725,-pr.person

4 slags danske
hdndveaerksoste med
hjemmesylt og bagerens
knaekbrad. (ekstra stykke ost
25kr.)

Se mere om vores leverandarer her




