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VI GLADER OS TIL AT BYDE JER OG JERES
GASTER VELKOMMEN PA SIXTUS

Pa Sixtus giver vi jeres fest hjerterum og danner de bedste
rammer om dagen i de smukkeste omgivelser... NATURLIGVIS.

Den fynske natur er det baerende element for fester pa Sixtus.
Nar | veelger at holde jeres fest pa Sixtus, vil | sidde i farste parket
til sundets brusende vand bag de store panoramavinduer

i vores lyse selskabslokaler, hvor vi vil servere en menu

lavet af de bedste, gkologiske, primeaert lokale ravarer

med fokus og tanke pa velfeerd og beeredygtighed

- alt svgbt ind i omegnens naturlige magi.

Bade hotellets sma, intime rum samt de store sale

har alle kig til enten skov eller sund.

Af den grund vil jeres livsfest altid have et smukt,
naturligt bagteeppe, som vil seette jeres kommende bryllup
og fest i et ganske seerligt skeer.

Kontakt os for en uforpligtende samtale/rundvisning pd
TIf.: + 45 64411999 eller e-mail: sixtus@sinatur.dk (ﬁ@

SIXTUS

SINATUR HOTEL & KONFERENCE
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Vores dygtige personale star klar til at byde pa skegn mad, udsggte vine, god service og en naerveerende stemning.
Med beliggenheden i vandkanten far du aret rundt en betagende udsigt over Feengsund.
Har | saerlige gnsker hjeelper vi gerne med ideer og eksekvering... NATURLIGVIS.
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VIELSE I HAVEN

Drgmmer | om at blive viet i naturlige omgivelser,
sa kan | blive viet i vandkanten pa Sixtus.

Hajtideligheden inkluderer: Hvidlgber, vielsesport og
knaelebaenk.

Pris kr. 3.000, -

Stoleleje pr. stol kr. 35, -
Minimum 35 stole
Akustisk musik aftales med hotellet.

BRYLLUPSRECEPTION

Bryllupskage/kagetapas med kaffe/the Kr. 155.-
Kage fra Kring Chokolade

Salte snacks Kr. 145 .-
Rugbrgd med rygeost - twistet butterdej - fisk fra de danske kuttere

Minisandwich efter naturens humar Kr. 125.-

@I vand, husets vin ad libitum i 2 timer Kr. 155.-

Vi tager forbehold for prisjustering. ': |; |
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BIRKEFE ST. « o Festiegetlokale

Velkomstdrink Prisen gaelderv‘e(.j minimum 20 personer

Sgndag minimum 40 personer
3-retters festmenu Barn under 12 ar halv pris
Drikkevarer efter forbrug

Kaffe med sadt Varighed 5 timer
. - derudover paregnes kr. 3.500, - pr. pdbegyndt time
Blomster, levende lys og isvand

Vi tager forbehold for prisjusteringer
Pris pr. person kr. 900, -
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EGEFE STEN. .« Festiegetlokale

Velkomstdrink
3-retters festmenu Prisen gaelder ved minimum 20 personer
@, vand og husets vine ad libitum - 8 timer Sendag minimum 40 personer

Barn under 12 ar halv pris

Kaffe med sgdt

Natmad Varighed 8 timer
Blomster, levende |y5 0g isvand - derudover paregnes kr. 3.500, - pr. pabegyndt time
Pris pr. person kr. 1.550. - Vi tager forbehold for prisjusteringer
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BRUNCH

Raoreeg af hgnseaeg med saltet bacon
Slagterens brunchpgalser med dyppelse
Lun leverposte] med stegte svampe og sylterier
Dagens svgmmer med grgn salat
Paleeg i flere varianter med urter
Grgntsagstaerte med laeekkerier fra urtehaven

Salat med sprgdt og blgdt
Oste fra de danske mejerier med ngdder og kompot
Rygeostsalat

Yoghurt med hjemmelavet musli
Marmelader pa arstidens beer
Sixtus” Nutella
Kaernet smar

Friskbagte boller

Rugbrad
Hjemmebagt kage til den sgde tand Pris pr. person Kr. 445.-
Pandekager med flormelis og sirup Prisen gzelder ved minimum 30 personer, sgndag minimum 50 personer

Barn under 12 dr halv pris.
. Varighed 3 timer, senest start er kl. 11.00.
Filterkaffe 08 udvalg af te Derudover pdregnes Kr. 3.500.- pr. pabegyndt time.
Most af fynske aebler
Vi tager forbehold for prisjustering
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RECEPTIONER

Stdende taffel med tapasanrettede laekkerier.
Samling i flotte og afslappede omgivelser.
Kuvertanrettede specialiteter, bobler eller hvad gnskes.

Pris pr. person kr. 325, -

Prisen gaelder ved min. 20 personer.
Varighed 2 timer.
Vi tager forbehold for prisjusterin
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VINTER
FORAR
SOMMER
EFTERAR

Vi skraeddersyr din menu efter arstidens
ravarer, har fokus pa madspild &
bruger lokale leverandorer.
Vi tager gerne hensyn til allergener



JANUAR-FEBRUAR-MARTS

- FORRETTER -
Vilde svampe - persille skum - sorte hvidlggschips
Rgdbeder - luftig rygeost skum - hengemte ramslgg

Sprad kal - fiskerens fangst - hummer skum

- HOVEDRETTER -
Sprad teerte med lgg - stegt gris - kraftig sauce med urter
Skorzonerrgdder - svgmmer pa crouton - sauce nage
Karamelliserede jordskokker - BBQ ristet tempeh - urte salat

(Der serveres kartofler til alle hovedretter)

- DESSERTER -
Karamelcreme - paeresorbet - sabayonne pa honning
Gemte skovbaer - yoghurtmousse — baerconsommé med lavendel

Lakridsrod - syltede kirsebeer - kirsebaersorbet

/AEndring i menu kan ske mod tilleeg

APRIL-MAJ-JUNI

- FORRETTER -
Vafler - rogn - creme fraiche
Hvide asparges - rejer - purlggs creme

Nye danske kartofler - rygeost skum - radiser

- HOVEDRETTER -
Stegte asparges - karamelliseret blomkalscreme - hvid fisk
Friterede Enoki - kyllingebryst - cremet sauce
Porremarv - dadyr - rgdvinssauce

(Der serveres kartofler til alle hovedretter)

- DESSERTER -
Hvid te - rabarber - hvede
Panna cotta - sprgde kammerjunker - koldskalsauce

Makroner - citrontiminaolie — skovmeaerke-sifon

/AEndring i menu kan ske mod tilleg



JULI-AUGUST-SEPTEMBER

- FORRETTER -
Stegt squash - syltet tapioka - gulerodsbisque
Tempeh - fermenteret hvidlggsmayonnaise - syltede perlelgg

Hvide asparges - rejer - luftig mousseline

- HOVEDRETTER -
Grillede majs - kantareller - stegt kylling
Karl Johan svampe - hvid svgmmer - luftig ramslgg skum
Pocheret fennikel - paneret pastinak - quinoa

(Der serveres kartofler til alle hovedretter)

- DESSERTER -
Hindbeersorbet - fermenteret hindbaersaft - mousse
Karamelliseret mandelkage - jordbzersorbet - luftigt skum

Gulerodssorbet - aeblekompot - karamelliseret hvid chokolade sifon

/AEndring i menu kan ske mod tilleeg

OKTOBER-NOVEMBER-DECEMBER

- FORRETTER -
Nordisk risotto - karamelliserede jordskokker - hgost
Hgbagt selleri - ristede hasselngdder - hyldeblomst beurre blanc

Hummerbisque — Hokkaido - sprad hvede

- HOVEDRETTER -
Graeskar - grillet vildt - fyldt rgdvinssauce
Flower sprouts - hvid fisk - tomat beurre blanc
Confiterede knoldselleri - Ingrid zerter - urtesauce

(Der serveres kartofler til alle hovedretter)

- DESSERTER -
Havrekage - hyldebeer is - kardemommechips
Pocherede peerer - karamelliserede peerer - let saltet karamelis

Mgrdej - havtorncurd - vaniljeis

AEndring i menu kan ske mod tilleeg



TILKOB

Opgradering til 4- eller 5-retters menu pr. ret Kr. 145,-
Minisandwich Kr. 125,-
Salte snacks Kr. 145,-
Fri cocktail bar, 8 cocktails Kr. 400,- (3 timer)

Barbord - spiritus efter aftale, isterninger, lime, citron

Afregnes efter forbrug/flaske

Drinksbowle med hane - fra Kr. 1250,- Avec Kr. 65,-

Natmad Kr. 155,- (inkl. i Egefesten)
Arstidens suppe.
Danske specialiteter med hjemmebagt brad.
Byg selv hotdog.
Grgntsagstaerte med skinke og salat.

Vi tager forbehold for prisjustering
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OVERNATTENDE GASTER

Til gaester der deltager i Birkefesten eller Egefesten
tilbyder vi overnatning med rabat.

Kr. 1100.- for 2 personer i dobbeltveerelse, inkl. morgenbuffet.

Kr. 200.- for 1 person i enkeltveerelse, inkl. morgenbuffet.

Ved bestilling af Egefesten tilbyder vi veertsparret en gratis overnatning pa festdagen.

Vi tager forbehold for prisjustering.

Vores lokaler

Restaurant/Feengsund 100 personer
Restaurant 60 personer
Feengsund 40 personer
Lillebaelt 60 personer
Fons/Leenke 32 personer
Ellebaek 12 personer
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HUSKELISTE

Vi har lavet en lille huskeliste, der kan
hjeelpe jer med at huske de vigtigste
ting til jeres kommende fest.
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Kirke/Vielse reserveres

Reception aftales og reserveres
Bryllupskage bestilles

DJ bookes (hos Sixtus)

Bestil veerelser til jer og jeres gaester
Send invitationer ud

Skriv en gnskeliste og send til gaester

Aftal arrangements indhold og forlgb
(Sixtus inviterer til samtale i god tid fgr arrangementet)
Herunder:

Forventet deltagerantal
Velkomstdrink

Valg af menu

Udvalg af Vine og gvrige drikkevarer
Bar

Natmad

Eventuelt underholdning
Bordopstilling og borddaekning
(Jnskede farver pa servietter og duge
Blomsterdekorationer

Lav 1 stk. bordplan

Lav 1 stk. bordplan med seerlige kost og n@glepersoner
Lav bordkort

Aflever bordplan + bordkort til Sixtus

Send et takkekort til alle dem, | har faet gaver af.
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KONTAKT OS

- Vi giver en kop kaffe til en uforpligtende snak

Teglgérdsvej 73, 5500 Middelfart | TIf. + 45 64411999 | Sixtus@Sinatur.dk | www.Sinatur.dk/Sixtus


mailto:Sixtus@Sinatur.dk
http://www.sinatur.dk/Sixtus

