Menu uge 27

Mandag
@kologiske danske aspargesbroccoli, ragede mandler, fermenteret hvidlgg og sauce med gammelknas
Letrgget Hopballe kylling, agurk, rabarber, spidskal, persille, nye Helnaes kartofler

Danske jordbeer, lavendelcremesauce, sorbet og knuste kammerjunker

Tirsdag

Stegt linefanget kuller med eerter, lgg fra Bjgrng, salat, bacon og champignonsauce

Ryg af Bertels gris, stegt blomkal, pure, yusu glaserede gulergdder og trgffelsauce
Rabarbersorbet med breendt hvid chokolade, havrecrumble, syltede rabarber og sgdskaerm

Onsdag

(Jkologiske danske aspargesbroccoli, ragede mandler, fermenteret hvidlgg og sauce med gammelknas
Bryst af Hopballe Mglle kylling, spidskal, grillede nye lag, sprad rgdkal og kantarelsauce
Danske jordbeer, lavendelcremesauce, sorbet og knuste kammerjunker

Torsdag

Hiddenfjordlaks fra vores r@gghus, ramslagsmayo, spaed salat, sprad rug og urter fra parken
Ryg af Bertels gris, stegt blomkal, pure, yusu glaserede gulergdder og trgffelsauce
Rabarbersorbet med breendt hvid chokolade, havrecrumble, syltede rabarber og sgdskaerm

Fredag

(Jkologiske danske aspargesbroccoli, ragede mandler, fermenteret hvidlgg og sauce med gammelknas
Bryst af Hopballe Mglle kylling, spidskal, grillede nye lag, sprad redkal, kantarelsauce
Danske jordbeer, vaniljecremesauce, sorbet og knuste kammerjunker

Lardag

Restaurant alt optaget

Der tages forbehold for aendringer i menuen Manedens ret.

Danske tomater med Rosa

Bemaerk: Indhold af allergener oplyses ved forespargsel til personalet. Mundo gedeost fra Tebstrup,
spaed gront fra Bjgrng,

2 retter kr. 350,- pr. person basillikum fra Parken.

3 retter kr. 485,- pr. person

4 retter kr. 605,- pr.person

5 retter kr. 725,- pr. person Oste

4 slags danske
hdndveerksoste med
hjemmesylt og bagerens
kneekbrad.
(ekstra stykke ost 25 kr.)

Se mere om vores leverandgrer her




